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Deux expérimentations sur pondeuses à oeufs roux ont permis de montrer :
- que dans le cadre des valeurs en matière grasse totale et en acide linoléIque couramment employées, les poids
moyens des jaunes et des oeufs n'étaient pas influencés par ces critères.
- que des différences significatives entre souches existaient $urnt au ratio jaune/blanc, mai5 que les écarts
constatés en composition en acides gras des jaunes devaient être vérifiés.

I - Influence du niveau de matière grasse et du taux d'acide linoléique sur la composition de I'oeuf

a) Matériel et méthode

1200 poulettes ISA Brown élevées au sol sont transférées à 17 semaines d'âge en batterie à raison de 5 poules
par cage (4 répétitions de 60 poules et 5 traitements alimentaires).
Les enimaux reçoivent durant la période pré-expérimentale (17-25 semaines) un même aliment. Ente 26 et 68
semaines, ils reçoivent I'un des 5 régimes expérimentaux suivants :

- Tableau 1 : cornposition et caractêristiques des régimes

I-es caractéristiques des régimes I, [I, III, et [V ne diffèrent que par le niveau de matière grasse qui varie de
3,t à'7 % etpar le taux d'acide linoléique qui varie de 1,63 à2,42 7o. I.es perfornances techniques sont
relevées entre 26 et 68 semaines d'âge. IJ détermination de la composition interne de I'oeuf est effectuée à 51
semaines d'âge sur 20 oeufs par régime et ̂  67 semaines sur 40 ozufs par régime.

b) Résultats et discussion
- Tableau 2 : résuhots zpotechniques pérûode 26-68 semaines
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SOUCEE lsa Brown Lohmann Hissex Shaver Hyline Signific'
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- Tableau 3 : composîtion interne de l'oeuf
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On note simplement des différences dans les poids moyens d'oeufs, qui ne sont pas reliés ni aux taux croissant
de matière grasse totale, ni aux taux croissant d'acide linoléïque des régimes. Seules les corsorrunations
alimentaires, bien que non stâtistiquement différentes peuvent expliquer ces écarts.
Le pourcentage de jaune n'est pas influencé par les taux d'acide linoléïque variant de 1,63 % à 2,42 Vo.
SAUVEUR (1988) signale I'influence de cet acide gras sur la réduction du poids du jaune en cas de carence et
exprime le besoin à 1 g d'acide linoléïque /jour et /poule. MARCH et al (1989) monrent clairement
I'influence du taux d'acide linoléïque, mais en utilisant deux niveaux exhême (0,6 et 4,3 %>.
S'il est clair que I'acide linoléïque est un acide gras indiqpensable, son influence sur le poids dujaune et donc
sur le poids moyen de I'oeuf est à relativissl dens le cadre des taux d'acide linoléiçe utilisés rlans des régimes
industriels (entre 1,5 et2,5 %)

2 - Inlluence de la génétique sur la composition interne de I'oeuf

a) Matériel et méthode

1200 poulettes issues de 5 souches à oeufs roux : (240 poules/souches) Isa Brown, lohmann Btown, Hissex,
Shaver et Hyline, sont élevées au sol, de I à 17 semaines, dans un bâtiment contenant 10 loges de 12 m2.
Durant cette période, elles reçoivent une alimentation identique. Iæs animau:r sont transférés à 17 senaines
d'âge (5 poules par cage). Les 5 traitements (souches) sont répartis en 4 répétitions de 60 poules.

Les animaur reçoivent, durant I'expérimentation, un même programme alimentaire : de la 18ème à la 25ème
semaine, I'alinent pré-expérimental (tableau /) et de la26ème à la 7lème senuine, I'aliment | (tableau I).

La détermination de la composition interne de I'ozuf est effectuée à 51 semaines d'âge sur 20 oeufs par
souche. De plus, un échantillon de 6 oeufs par souche est prélevé pour déterminer la matière sèche du blanc et
dujaune, la teneur enmatière grasse et le qpectre d'acides gras dujaune. Les oeufs prélevés sont choisis dans
une fourchette de t 2 g ût poids moyen de la souche considérée à 51 semaines. Iæs mesures sont effectuées
surunmélange de 6 ozufs.

b) Résultats et discussion

- Tableau 4 : Influence de la souche sur la composition bûerne de l'oeuf
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- Tableau 5 : taur de matîères sèches et Matières grasses des oeufs contrôIés pour chaque souche

SOUCHE Isa Brown Lohmann Hissex Shaver Hyline

Poids moyen de l'oeuf (g)
Matière Sèche du blanc (%)
Matière Sèche du jaune (%)
Matière Grasse % sur bnrt
Matière Grasse % de la M.S.

61
12.75
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- Tableau 6 : Spectre d'acide gras ilu jaune enfonction ile lasouche. (exprimê en % de la matière gîasse)

SOUCHE Isa Brown l,ohmann Hissex Shaver Ilyline

C 14 Ac. MYRISTIQUE
C 16 Ac. PALMITIQUE
C 1 6 : 1
C 18 Ac. STEARIQUE
C 18: 1 Ac. OLEIQUE
C l8:2 Ac. LINOLEIQUE
C 18 :3 Ac. LINOLEIQUE
C2A - TOTAUX
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læs oeufs contrôlés sont de poids moyens différents, aussi on note en valeur absolue des écarts en poids et en
% deblanc, pour des valeurs comparables à celles de la littérature (AKBAR et al 1983) (CURTIS et al 1986).

Iæs équations de régression calculées sur 220 oeufs dont le poids variait de 55 à 80 g sont les zuivantes :
Poids de blmtc : 0,726 x poids de l'oetf - 8,14 avec r2 : 0,881

Poids du jaune : 0,215 x poids de I'oeuf + 3,25 avec 12 : 0,446
Notre étude montre des écarts entre souche sur les teneu$ en M.S. du blanc et du jaune (cf tableau 5).
Cependant, aucune analyse statistique n'a pu être effectuée compte-tenu du nombre de mesures. Il n'est donc
pas possible de conclure.

L' analyse de la covariance sur les données de la composition de I'oeuf permet de classer les souches par classe
de poids de blanc décroissant (tableau 4).

- Tableau 6 : (poids du blnnc) comparaison des moymnes multiples

(I) Deux rcgroupemcnts portant urre niemc lewe nc sont pas signifcativcmmt difirens -S.,{S).

Iæs valeurs obtemres drns les différents acides gras sont comparables à celles rencontrées dans la littérature
(SALICHON et al 1993).
En I'absence d'interprétation statistique sur les extraits secs et les spectres en acides gras dujaune, on ne peut
pas conclure, par contre, on constate une variabilité entre souche qui mériterait d'être confirmée.
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