Les graines de colza renferment,
en movyenne, 43 % d’huile, leur
conférant une teneur énergé-
tique élevée (4500 Kcal, envi-
ron) et 20 % de protéines, relati-
vement bien équilibrées en
acides aminés, avec notamment
des teneurs en lysine et en
thréonine proches de celles du
tourteau de soja (pour un méme
taux de protéines), en acides
aminés soufrés nettement plus
élevées, mais en tryptophane
plus faibles.

La qualité nutritionnelle des
graines de colza s'est beaucoup
améliorée depuis que les varié-
tés dites «simple 0» ont été rem-
placées par des variétés
«double 0., c’est-d-dire depuis
que leur teneur en glucosino-
lates s'est trouvée fortement
réduite, génétiquement, mais
elle demeure, semble-t-il encore
inférieure a celle du tourteau de
soja. Ainsi, la synthése d'un cer-
tain nombre d’essais (Bougon et
N'Guyen, 1985), réalisés lors de
deux actions concertées (Calet I
et Calet I1I), pour évaluer la
valeur alimentaire des tourteaux
de colza 0 (Jet Neul) et 00 (Tan-
dem) et des graines entiéres, par
les stations de recherches avi-
coles de Nouzilly et de Ploufra-
gan, I'TTAVI et sept firmes d’ali-
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ments du bétail (Arrivé, CCPA,
GIEERNA, Guyomarc'h, Sanders,
UCAAB, UFAC) montre une
réduction de poids des poulets,
de 10 % (0) et de 5 % (00), pour
des taux d’incorporation de 15
% (graines ou tourteaux). Lacas-
sagne (1988), en regroupant
divers essais, constate que 31
résultats sur les 44 obtenus, suite
a l'incorporation de tourteau de
colza 00 dans l'aliment, sont en
défaveur de son utilisation, pour
des poulets, entre 0 et 3-4
semaines, les différences étant,
en revanche, beaucoup plus
faibles pendant la période dite
de finition. Leclercq et al.
(1989), en reprenant aussi les
résultats de diverses études, réa-
lisées avec des graines de colza
00 (Canola, Tower, Tandem)
concluent aussi 4 un effet 1égé-
rement défavorable sur la crois-
sance des poulets ; ils insistent
sur I'importance du broyage des
graines qui améliore nettement
la digestibilité des lipides et leur
valeur énergétique.

Une étude plus récente
(Roth-Maier et Kirchgessner,
1995) fait état de réductions tres
importantes du poids des pou-
lets, 4 l'dge de 6 semaines, en
utilisant des graines de colza 00,
qui atteignent déja 6,7 % avec

5 % d'incorporation, 13,7 % avec
15 % et méme 23,7 % avec
25 % ; de telles réductions de
poids n’ont, semble-t-il, jamais
été constatées par d’autres expé-
rimentateurs,

Les publications, sur ce théme,
concernant les dindons, sont
peu nombreuses. Signalons celle
de Bouvarel et Van der Horst
(1994), avec un essai réalisé sur
le terrain, contraignant 4 abattre
les animaux «émoins» et «expéri-
mentaux» 4 des adges différents
(2 a 3 jours d'écart) ; le tourteau
de colza 00 est incorporé aux
aliments «croissance», au taux de
10 % et aux aliments «finition»,
au taux de 12 % ; les poids,
ramenés 4 un méme Age d'abat-
tage, se trouvent pour les
femelles (12 semaines) réduits
de 3,9 % et de 6, 4 %, dans I'éle-
vage 1 et dans 'élevage 2, res-
pectivement et pour les miles
(15 semaines) réduits de 8,3 %
et augmentés de 3,6 %.

Le présent essai, réalisé avec des
males permet de comparer des
aliments ayant des taux de
graines de colza 00 (goéland)
croissant avec l'dge des
dindons : aliment B (2, 4, 6 et
8 %), aliment C (4, 8, 10 et
12 %) et aliment D (6, 10, 15 et
20 %).
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1 - Matériel et
meéthodes

1. Batiment

Cette étude est effectuée dans
un bitiment comportant 36 par-
quets, de 10 m* de superficie
chacun, répartis de part et
d’autre d'un couloir central (cf.
plan, bas de la page).

2. Dindonneaux

1800 dindonneaux méiles BUT 9
sont mis en place, a I'dge d'un
jour (1 octobre 1996), 4 raison
de 50 sujets par parquet (5 din-
dons par m?. 100 dindonneaux
sont pesés individuellement; leur
poids moyen est de S6g.

3. Litiere

Les dindonneaux sont démarrés
sur une litiere de copeaux

(5kg/m*). En cours d’¢levage,
des copeaux sont ajoutés régu-
lierement (mais toujours en pre-
nant soin de mettre une méme
quantité dans tous les parquets)
pour maintenir la qualité de la
litiere (11kg/m?).

4. Eclairage
L'intensité lumineuse est mainte-
nue 4 une valeur comprise entre
4 et 7 lux

2 premiers 0-8 8-11 11 - 15 semaines
jours semaines semaines
20H (2 h 1/2 lumiere + 3h 1/2 obscurité) x 4 (3h12L+2h120)x 4 19h
5. Températures et hygrométries
Age 0-4 4-8 8 - 12 semaines | 12 - 15 semaines | 0 - 15 semaines
semaines semaines
Températures 28°7 22°5 18°6 17°8 22°2
Hygrométrie 43 % 50 % 59 % 53 % 51 %
6. Alimentation
Quatre aliments sont comparés ; ils différent par leurs teneurs en graines de colza :
~ Aliment A B G D
Démarrage * 0 2 4 6
Croissance 0 4 8 10
Finition 1 0 6 10 15
Finition 2 0 8 12 20

* Démarrage 1 - 28 J, Croissance 28 - 56 [, Finition 1 56 - 84 |, Finition 2 84 - 105 ]

Chaque aliment est distribué 4 400 dindons (8 blocs de 50) :

1 1 1 T 2R [ [ o e 3 3 3 4 4 4 4 :
3 A B G D A B D A A C
5 5 5 3 6 6 6 6 7 7 7 7 8 8 8 8 %
S G D A B D C C D )
S *: surplus

La variété de colza utilisée est la
variété Goéland, cultivée dans
la région de Lamballe (22). Les
analyses effectuées sur la graine
sont les suivantes:

e analyse classique

e analyse d'acides aminés

e détermination de la teneur

en énergic métabolisable,

e analyse des glucosinolates

e analyse des acides gras de

I"huile

Les analyses effectuées sur les
aliments sont les suivantes: ana-
lyse classique et analyse des
acides gras (aliments finition 2,
AetD)

La fabrication des aliments
démarrage et croissance est
assurée par l'usine du CNEVA,
tandis que la fabrication des ali-
ments finition 1 et finition 2 est
faite par un fabricant (les prémé-
langes, comprenant le CMV, la
lysine, la méthionine, étant réali-

sés par nos soins), de maniére 4
utiliser de la graisse et de la
mélasse et 4 obtenir des granu-
lés de bonne qualité. Les
graines de colza sont broyées
avant d'étre incorporées dans les
aliments.

Les contrbles effectués sur les
granulés des aliments inition 2»
montrent que leur dureté est
sensiblement identique (A = 24 ;
B=26;C=26;D-=27kg;
duremetre KAHL).
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Composition des aliments (%)

Aliments | Mais | Blé | Soja | Soja | Graines| Pois | Viande'| Poisson| Gluten | Llysine] DL | Carbo- [ P.Bical | Huile | Graisse Mélasse | CMV
48 | toasté | colza 550u50 70 60 méthio. | nate soja
= A 1890 | 20,0 [ 37,50 0 0 7,0 4,0 3,0 3,0 0,10 | 0,20 | 080 | 2,00 | 3,00 0 0 0,5
é B| 17,90 | 20,0 | 36,83 0 2,0 7.0 4,0 3,0 3,0 0,10 | 0,20 | 080 | 2,00 | 2,67 0 0 0,5
g C| 1691 | 20,0 | 36,17 0 4,0 7,0 4.0 3,0 3,0 0,10 | 0,19 | 080 | 2,00 | 233 0 0 0,5
8 D] 1592 | 20,0 | 35,50 0 6,0 7,0 4.0 3,0 3,0 0,10 | 0,18 | 080 | 2,00 | 2,00 0 0 0,5
0 A 2460 | 20,0 | 32,60 0 0 7,0 5,0 0 3,0 0,14 | 0,16 | 080 | 2,00 [ 4,20 0 0 0,5
% B| 2294 | 200 | 31,27 0 4,0 7,0 5,0 0 3,0 0,14 | 0,15 | 0,80 | 2,00 | 3,20 0 0 0,5
wy
% C| 21,28 20,0 | 29,04 0 8,0 7.0 5,0 0 3,0 014 | 0,14 | 080 | 2,00 | 220 0 0 0,5
6 D| 2046 | 20,0 | 29,27 0 10,0 7,0 5,0 0 3,0 0,14 | 0,13 | 080 | 2,00 1,70 0 0 0,5
A 2750 | 20,0 | 23,60 | 10,0 0 7,0 4,0 0 0 0,05 | 015 | 0,60 | 1,70 0 49 0 0,5
% B| 2562 | 20,0 | 24,70 6,0 6,0 7,0 4,0 0 0 0,05 0,13 | 0,60 | 1,70 0 247 0 0,5
E C| 2385 20,0 | 2540 | 334 | 10,0 7,0 4,0 0 0 0,04 | 012 | 055 | 1,70 0 3,0 0.5 0,5
é D| 21,76 | 20,0 | 26,30 0 15,0 7,0 4,0 0 0 0,04 | 0,10 | 0,50 | 1,70 0 24 1,0 0,5
Al 3155 200 | 11,50 | 20,0 0 7,0 2,0 0 0 0,03 | 0,12 | 0,70 | 2,00 0 4,6 0 0,5
g Bl 2896| 20,0 [ 1490 | 120 | 80 7,0 2,0 0 0 0,02 | 0,00 | 0,65 | 1,98 0 34 0,5 0,5
g C| 27,00 200 | 1690 | 80 12,0 7.0 2,0 0 0 0,01 | 0,08 | 063 | 1,98 0 29 1,0 0,5
% D| 2430 200 |2040| o | 200 70 | 20 0 0 0 | 005|060 19 | 0 17 | 15 | 05
* 55 en démarrage et croissance
Teneurs théoriques des aliments
 Aliments | Energie | Protéines| Lysine | Méthionine | Protéines | Lysine |Méthionine | Matiéresgrasses |Calcium |Phosphore
métabolisable| brutes brute Cystine | digestibles | digestible | Cystine disponible
brutes digestibles
A|B|C|D
Démarrage 2900 292 1,70 1,10 26,4 1,49 0,97 5516064169 1,32 0,60
Croissance 3000 26,0 1,48 0,95 23,4 1,30 0,84 66173179182 1,30 0,58
Finition 1 3100 2.1 1,32 0,84 20,5 1,14 0,74 94 |99 103]108 | 114 0,52
Finiticn2 3200 20,5 1,14 0,75 18,1 0,97 0,65 10,3]11,0 (11,4 (12,1 1,05 0,50
Teneurs théoriques des matiéres premiéres*
Mais Blé Soja48 | Soja toasté Grailnzam Pois Viande 55 | Viande 50 | Poisson 70 | Gluten 60
co
E.métabolisable 3320 3060 2330 3200 4000-4400 2650 2450 2350 3700 3500
(D (@)
Protéines brutes 9,00 11,50 46,00 37,00 20,00 23,00 55,00 49,50 69,50 62,00
Lysine brute 0,26 0,33 2,89 239 1,17 1,70 282 2,42 5,00 1,07
glre:lttt;iso. Cystine 0,38 0.45 130 1,06 0,97 0,62 1,38 1,16 2,61 2,58
Protéines digestibles 8,00 10,20 41,30 30,40 16,80 20,20 44,30 39,90 60,90 59,40
Lysine digestible 0,21 0,27 2,58 1,94 0,99 1,48 22 1,89 4,29 1,01
?ﬁ;ﬁfbgme 033 0,40 1,13 084 082 048 094 081 228 245

* Rbodimet Nutrition Guide (1993), sauf énergie métabolisable du soja toasté, de la graine de colza, du poisson 70.
(1) buile 9250 Kcal, graisse 8500 Kcal, mélasse de canne 2280 Kcal (valeurs INRA),
(2) 4000 pour les aliments "démarrage” ; 4440 (valeur mesurée) ensuite.
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Résultats des analyses effectuées sur la graine de colza
Analyses classiques

Laboratoire | Humidité Mat. Mat Mat, Mat. Parois| NDF ADF | ADL | Sinapine
minérales | grasses | azotées | cellulosiques
1 1.0 ) 42,6 19,0 10,2
2 92 43 42,8 208 17,2 | 130 9,4 3.9 1,57
Moyenne 10,1 4,25 427 20,35 10,2 17,2 | 13,0 9,4 3,9 1,57

Analyses des acides amineés

Acide aminé Laboratoire Moyenne Tables RP
N°1 Ne 2
Lysine 1,17 1,19 - 1,18 1,17
Méthionine 0,51 0,41 0,46 0,42
Cystine 0,63 0,54 0,58 0,55
Thréonine 0,84 0,82 0,83 0,82
Tryptophane 0,19
Arginine 1,21 1522 1,21 1,17
Glycine 0,99 0,99 0,99 0,92
Sérine 0,90 0,82 0,86 0,91
Histidine 0,73 0,54 0,63 0,52
Isoleucine 0,70 0,80 0,75 0,78
Leucine 1,34 1,39 1,36 1,36
Phénylalanine 0,78 0,77 0,77 0,74
Tyrosine 0,56 0,55 0,55 0,57
Valine 0,91 1,05 0,98 1,03

Mesures concernant la digestibilite et I'énergie métabolisable*

CuD cuD 'En. métabolisable |  En. métabolisable
Mat. séche Mat. grasses Kcal/kg MS avec MS = 89,9
59,4 90,5 4936 4440

* Effectuées sur 2 groupes de G cogs intacts, gavés (méthode bumide), en incorporant la graine d 20% sur une base «blé-mais-
(50/50).

Analyses en acides gras de I'huile de colza (%)

Acide palmitique o s s 45
Ac.palmitoléique + ac. isomargarique Cl6-1 + C17 - iso 0,2
Acide stéarique C18-0 15
Acide oléique Cl8-1 63,0
Acide linoléique C18-2 17,9
Acide linolénique Ci8-3 10,3
Acide arachidique C20-0 0,6
Acide gadoléique c20-1 1,5
Acide béhénique C22-0 0,3

Analyses des glucosinolates (méthode officielle C.E.E)

ALKENYL AROMATIQUES + INDOLS

Progroitrine 13,60 Gluconasturtine oy
Epiprogroitine 0,36 Sinalbine 0
Gluconapoleiférin 0,54 4 Hydroxy Glucobrassicine 3,66
Gluco alyssine 0,43 Glucobrassicine 0,39
Gluconapine 5,32 Neo Glucobrassicine 0,05
Glucobrassicanapine 2,24

TOTAL 22,49 TOTAL 4,59

Résultals exprimés en W moles par gramme de graines
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Résultats des analyses effectués sur les aliments (%)

A[iment Humidﬁé Mat. grasses (C.E.E) Mat; azotées (i)iimas)
R 10,0 6,4 (5,5 29,1 (29,2)
Démarrage B 9,7 7,2 (6,0) 28,8 (29,2)
C 9,5 7,2 (6,4) 29,0 (29,2
D 9.8 7.7 (6,9) 28,7 (29,2)
A 10,0 7,0 (6,6) 25,6 (26,0)
Croissance B 11,3 7,7 (7,3) 25,3 (26,0)
C 10,3 8,9 (7.9 25,6 (26,0)
D 11,0 8,2 (8,2) 25,8 (26,0)
A 119 9,3 9.4 22,2 (23,1)
Finition 1 B 11,8 10,4 (9,9) 21,8 (23,1)
C 12,2 10,5 (10,3) 22,1 (23,1)
D 12,0 10,3 (10,8) 22,4 (23,1)
A 12,1 10,2 (10,3) 19,2 (20,3)
Finition 2 B 12,2 11,2 (11,00 19,7 (20,5)
c 12,3 11,8 (11,4) 19,8 (20,5)
D 12,0 11,9(12,1) 19,8 (20,5)
( )* teneurs théoriques
Matiéres minérales, vitamines, substances auxiliaires ajoutées aux aliments
Matiéres minérales ajoutées (en mg/kg)
Na Cl Mn Zn Fe Cu Co I Se
1100-1300* 1000 70 80 25 12 0,6 15} 0,2
*en finition 2
Vitamines ajoutées (Ul ou mg/kg)
A D3 E K3 | Bl | B2 | B6 | Pantothénate | PP | Acide B12 Biotine C |Choline
wn | Wn de calcium folique
10000 | 2000 20" 5 1 7 10 75 0,5 0,025 0,2 25 500
* 30 de 0 a 4 semaines
Substances auxiliaires (mg/kg)
VAvoparcine Anticoccidien Dimétridazole Antioxydant
02 15 sem 0a 4 sem 4 - 8 sem 0 - 4 sem 4 - 8 sem 0a 15 sem
10 Lasalocid Sténorol 150 125 Endox (100)
7. Mesures (plus la litiere est séche, plus la  Les rendements de découpe

La pesée de tous les dindon-
neaux est faite a 28 jours, puis a
56, 80, 105 jours, 30 sujets sont
pesés individuellement par par-
quet. Les pesées sont toujours
faites sur des animaux non a

jeun.

Les litiéres sont notées a 4, 8,
10, 12 et 14 semaines. 11 est attri-
bué une note a chaque parquet

note se rapproche de 20).

La teneur en matiére séche des
litiéres est mesurée a 4, 8, 10,
12 et 14 semaines, 4 raison de 2
parquets par aliment et 2
mesures par parquet, aux iges
précités.,

La consommation d’eau est
contrdlée 4 partir de 4 semaines,
toutes les semaines (2 par-
quets/lot)

sont mesurés sur 120 animaux.
Le matin (81 jours) du départ des
dindons pour l’abattoir, il est
pesé individuellement, 50 din-
dons (ayant subi un jeun d’'une
durée de 10 heures). Il est sélec-
tionné 30 sujets, pris dans les
gammes de poids suivantes
(pour obtenir un poids moyen
proche de celui du lot) :
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Lot A

Lot B

Lot C

Lot D

entre 10,5 et 12,5 kg

entre 10,2 et 12,4 kg

entre 10 et 12,3 kg

entre 9,9 et 11,9 kg

Ils sont bagués, aux deux ailes,
afin de pouvoir ensuite les iden-
tifier. Le lendemain de l'abattage,
chaque carcasse est pesée, puis
découpée individuellement ; les
filets (sans peau) et la viande
rouge (sans peau) sont alors
pesés.

Pour le calcul des rendements, il
est supposé que les dindons per-
dent, entre la pesée a I'élevage
et le passage a la chaine d’abat-
tage, 2% de leur poids :

poids «début de chaine d’abat-
tage» = poids vif x 0,98

8. Analyses de la viande
rouge

Ces analyses sont effectuées sur
la moitié des dindons ayant servi

Notation des litiéres

aux mesures des rendements
(donc, sur 15 dindons par lot).
Les analyses portant sur la
matiére séche, les matiéres
grasses et les matiéres azotées
sont faites sujet par sujet.

9. Composition de Ila
graisse en acides gras

Ces analyses sont faites a partir
des peaux des cuisses (une ana-
lyse par lot) ; afin de relier les
compositions en acides gras 4
celles des aliments, des analyses
sont également effectuées sur les
aliments «finition 2», A et D,

Il Résultats

1. Qualité des litiéres

La qualité des litiéres est notée 4
4, 8, 10, 12 et 14 semaines. Seuls
les résultats obtenus a l'dge de
8 semaines sont significativement
différents entre les lots, avec une
qualité moindre pour ceux rece-
vant des aliments comportant
des graines de colza (A =154 a ;
B 14,8 b ; C = 15,0 ab ;
D = 14,7 b). Les teneurs des
litiéres en matiére séche, mesu-
rées a cet dge, confirment ce
résultat (A = 67,2% ; B = 63,8% ;
C=0662%;D=0627%). A 12 et
14 semaines, la qualité des
litieres (notation, teneur en
mati¢re s¢che) reste identique
pour les quatre lots.

Lot 4 semaines 8 semaines 10 semaines 12 semaines 14 semaines Movenne
A 16,6 a 15,4 a 12474 116 a 9.6 a 13,2
B 16,5a 14,8 b 12,6 a 11,4 a 10,4 a 13,1
C 16,6 a 15,0 ab 123 a 112a 10,3 a 13,1
D 16,7 a 14,7 b 11,7 a 11,3a 9.9 a 12,9
Moyenne 16,6 15,0 12,3 11,4 10,0 13,1
Teneur des litiéres en matiére séche (%)
Lot| 4 semaines 8 semaines 10 semaines* 12 semaines 14 semaines Moyenne
Age
i < G T T =05 EATeY e
B 80,6 63,8 484 49,2 49,3 72,8
€ 84,4 66,2 45,6 50,7 51,8 74,7
D 84,1 62,7 442 52,6 522 74,0
Moyenne 83,2 65,0 46,6 50,2 50,9 74,0

*entre 10 et 14 semaines, il a 616 ajouté 7 kg de copearxny.
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2. Consommation d’eau

La consommation d’eau n’est
enregistrée qu'a partir de la 5eme
semaine. Elle s'avére plus élevée
avec les lots expérimentaux, de
la Seme 3 la 8eme semaine, ce qui
explique les observations préci-
tées sur la qualité des liticres, 4
I'dge de 8 semaines. Par la suite,
il n’est plus constaté de diffé-
rence ; ceci est peut étre en rela-

tion avec le fait que les dindons
soient plus légers.

La consommation d’eau est
contrdlée, pour chaque lot, dans
deux blocs (blocs 2 et 6) ; le
poids des dindons, 4 15
semaines, de ces deux répéti-
tions, étant de 11440g, 11330g,
10700g et 10760g, pour les lots
A, B, C et D, respectivement. En
rapportant la consommation

Consommations d’eau par jour (g)

d’eau des dindons (5 4 15
semaine) au poids moyen des
sujets des blocs 2 et 6 (11060g),
nous trouvons les valeurs sui-
vantes : 4414, 4413, 4714 et 4814,
ce qui représente une augmenta-
tion de la consommation d’eau
de 7% et de 9% pour les lots C et
D, mais il convient de remarquer
que seuls les aliments C et D dis-
tribués a partir de 8 semaines,
renfermaient de la mélasse.

Lot Lot A Lot B Lot C Moyenne
Age

S¢ semaine 258 266 274 288 271
6t semaine 313 343 332 375 341
7¢m semaine 388 402 395 419 401
8™ semaine 460 461 470 486 469
9e semaine 577 571 575 561 571
10" semaine 602 609 610 606 607
11 semaine 673 656 670 693 673
127 gemaine 75l 719 728 750 737
13* semaine 780 739 780 782 770
14 semaine 847 818 834 849 837
15" semaine 907 898 889 918 903

Moyenne 596,0 589,3 596,1 611,5 598,2
3. Poids croissance de ces lots est «lémarrage» et en «croissances,

28 jours ; le poids des dindons
tend 4 augmenter avec le taux
d’incorporation de la graine de
colza (A = 989g ; B = 1014g ; C
= 1028g ; D = 997g), la diffé-
rence étant significative, qu'entre
le lot C et le lot A.

56 jours ; les lots recevant de la
graine de colza présentent tou-
jours un poids supérieur, mais
non significativement (A = 3948g
. B = 4014g ; C = 4002g ; D =
4037¢) ; il en est de méme en ce
qui concerne les gains de poids
enregistrés entre 28 et 56 jours.
80 jours ; les lots expérimentaux
sont significativement plus
légers (A = 7505g ; B = 7217g ;
C = 7231g ; D = 7126¢). Un
ralentissement important de la

observé, entre 56 et 80 jours, les
gains de poids varient de 3617g
(A) 4 3203g (B ; -11,5%), 3229¢
(C ; -10,7%) et 3089g (D ; -
14,6%).

105 jours ; les lots B (11173g), C
(11181g) et D (10889g) présen-
tent encore un poids significati-
vement plus faible que le lot A
(11456g) mais la différence a
diminué pour les lots B et C
alors qu’elle s'est accrue pour le
lot D. Les gains de poids des
dindons, entre 80 et 105 jours,
sont légérement plus élevés,
pour les lots B et C (60g), mais
plus faibles pour le lot D (130g).

La croissance des dindons du lot
D, qui recoivent, de 1 4 56 jours,
des aliments renferment 6% et
10% de graines de colza en

est identique, pendant cette
période, a celle du lot témoin.
En revanche, entre 8 et 12
semaines, période pendant
laquelle l'aliment contient 15%
de graines de colza, la crois-
sance se trouve nettement ralen-
tie. Est-ce d0 4 un effet cumula-
tif des glucosinolates ? Ou d une
réduction de la consommation
alimentaire ? Ou aux deux ?
Comment expliquer, qu'entre 12
et 15 semaines, ce phénomeéne
s'estompe un peu alors que la
teneur de 'aliment en graines de
colza atteint 20% ? Est-ce di a
une daccoutumance des dindons
au colza ? Ou 4 ce que l'on
appelle la «roissance compensa-
trices ?
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Poids des dindons

Age 28 jours 56 jours 80 jours 105 jours
Lot
A 989 b* 3948 a (10,1)* 7565 a (9,2) 11456 a (10,0)
B 1014 ab 4014 a (11,00 7217 b (9,9 11173 b (11,00
C 1028 a 4002 a (9,6) 7231 b (8,8) 11181 b (9,7)
D 997 ab 4037 a (10,6) 7126 b (8,8) 10889 ¢ (9,0)
Moyenne 1007 4000 7285 11175
* Les valewrs suivies d'une méme lettre ne sont pas différentes au seuil de 5%
* Coefficient de variation
Gain de poids
Age 28-56]) 56-80) 80-105] 56-105]
Lot
A 2959 a 3617 a 3891 a 7508 a
B 3000 a 3203 b 3956 a 7159 ab
C 2974 a 3229 b 3950 a 7179 ab
D 3040 a 3089 b 3763 a 6852 b
Moyenne 2993 3284 3890 a 7174

4. Indice de consomma-

tion
Les indices de consommation ne
différent pas d'un lot 4 l'autre, a
28 et 4 56 jours ; en revanche, i
80 jours, ils sont significativement
plus élevés avec les lots expéri-
mentaux, bien que la différence
reste faible (2% en moyenne ; A

Indices de consommation

=1,744 ; B=1772;,C=1780;
D = 1,783). A 105 jours, les diffé-
rences ne sont plus significatives
(1% en moyenne ; A = 2109 ; B
=2121:C=2128;D = 2,138).

Les indices de consommation, a
15 semaines, varient nettement
moins que les poids : ainsi pour
le lot D, l'indice de consomma-
tion augmente de 1,4%, alors

que le poids diminue de 5%. La
graine de colza provoque une
réduction de la consommation
alimentaire, qui elle-méme pro-
voque un ralentissement de la
croissance mais 'efficacité de la
transformation de I'aliment en
viande demeure, sans doute,
trés bonne,

Age 28 jours 56 jours 80 jours 105 jours*
Lot
A 1,123 a 1,501 a 1,744 b 2,109 a
B 1,200 a 1511 a 1,772 a 2121 a
G 1,185 a 1,493 a 1,780 a 2,128 a
D 1,216 a 1,514 a 1,783 a 2,138 a
Moyenne 1,203 1,505 a 1,769 2,124

*Pres du seuil de signification (F=2,77; S a 5% si F= 3,07)

5. Mortalité

La mortalité est restée trés faible

pour tous les lots (3% en
moyenne) ; elle est indépen-
dante du taux de graines de

colza présent dans I'aliment
(A=3%:B=4%:C=3%;D-=
2,5%).
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Mortalité (%)

Lot 1-28] 28-56] 56-80] 80-105] 1-105]
Age
A 1,0 0,25 0,25 1,50 3,0
B 0,5 0,75 0,50 DS 4,0
C 0,5 0,50 0,75 1525 3,0
D 0,75 0,50 0 1,25 2,5
Moyenne 0,70 0,50 0,35 1,55 3,1

6. Rendements

Les rendements en carcasse dimi-
nuent progressivement, 4 mesure
que croit la teneur de l'aliment
en graines de colza (A = 77,2% ;
B=771%; C=766%;D =
76,3%), la différence étant signifi-
cative entre les deux valeurs
extrémes. Une évolution compa-
rable est observée pour les ren-

dements en filets, avec toutefois
des fluctuations plus ou moins
importantes d'un lot 4 'autre
(A = 231% ; B = 225% ;
C=219%: D =223%) ; la diffe-
rence (non significative) atteint
déja 0,6 point avec l'aliment le
moins riche en graines de colza.
Ces variations de rendements
(carcasse, filet) sont, sans doute,

a relier aux poids des animaux :
lorsque les poids diminuent, les
rendements suivent générale-
ment la méme évolution.

Les rendements en viande rouge,
en revanche, restent sensible-
ment identiques pour tous les
lots (A = 18,0% ; B = 17,9% : C =
18,1% ; D = 18,0%).

Rendements
Lot Poids Poids Poids Poids Poids
vif "élevage"* vif "abattoir"** carcasse filet viande rouge
A 11493 (11456) 11260 8698 2604 2030
B 11370 (11173) 11143 8596 2500 1993
C 11183 (11181) 10960 8403 2403 1980
D 10993 (10889) 10772 8223 2404 1939
Moyenne 11260 (11175) 11034 8480 2478 1985
a jeun ; entre parenthése : poids moyen du lot, la veille, non d jeun
Hpoids vif «abattoir = poids vif élevager x 0,98
Lot Carcasse Filet/Pds vif Viande rouge/Pds | Filet/Pds carcasse | Viande rouge/Pds
vif carcasse
A 77,24 a 23,11 a 18,04 a 29,22 23,36
B 77,14 a 22,46 ab 17,87 a 29,11 23,16
¢ 76,65 ab ZIN921b 18,07 a 28,59 23,57
D 76,31 b 22,30 ab 18,00 a 29,21 23,59
Moyenne 76,83 22,45 18,00 29,21 23,42

7. Composition de la
viande rouge

La viande rouge des lots rece-
vant de la graine de colza ren-
ferme des teneurs en matiére
séche (A = 24,8% : B = 25,7% ;
C=254% ; D = 25,5%) et en
matiéres grasses (A = 406% ; B =
5,9% ; C = 5,1% ; D = 5,3%),
plus élevées, les différences
n'étant pas significatives. Toute-
fois, pour le second facteur, le
seuil de signification a 5% est
pratiquement atteint. La diffi-

culté, pour mettre en évidence
une différence significative pro-
vient de I'hétérogénéité de ce
critere au sein d'un méme lot
(coefficient de variation de
l'ordre de 23%).et du nombre
relativement faible de mesures
(15 analyses par traitement).

L'incorporation de graines de
colza, 4 'aliment, méme au taux
le plus faible (lot B) tend donc 4
donner une viande plus grasse ;
la teneur moyenne en lipides
des trois lots expérimentaux se

situent 4 5,4% contre 4,6% pour
le lot témoin, ce qui représente
une augmentation relative de
17%. Cette augmentation de la
teneur lipidique vient probable-
ment du fait que les aliments
avec graines de colza renfer-
ment plus de matieres grasses :
la transformation des lipides ali-
mentaires en lipides corporels se
faisant avec une meilleure effica-
cité que celle des glucides ali-
mentaires.
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Résultats des analyses effectuées sur la viande rouge (%)

Lot Matiere séche Matiéres grasses* Matiéres azotées
A 24,8a (3,10 4,6 a (23,3) 197220
B 25,7 a (4,1) 5,9 a (18,2) 19,6 a (2,6)
C 254 a (4,3 5,1 a(17,5) 19,8 a (1,9)
D 25,5a(5,3) 5,3 a (34,5) 19,6 a (3,2)
Moyenne 25,3 5,2 19,7

*Prés du seuil de signification (F=2,63; Sd 5% si F= 2,76)

*Coefficient de variation

Repartition des dindons en fonction de la teneur de la viande rouge, en matiéres grasses.

Lot 2-29% 3 -4,9% 5 -6,9% 7 - 8,9% 9 - 10,9% TOTAL
A 1 8 6 0 0 15
B 0 3 11 1 0 15
Cc 0 6 9 0 0 15
D 1 5 7 1 1 15

8. Composition de la
graisse en acides gras

96 4 97% des acides gras de l'ali-
ment et de la graisse des din-
dons sont constitués : d'acide
palmitique (C16), d'acides palmi-
toléique et isomargarique (C16-1,
C17is0), d'acide stéarique (C18),
d'acide oléique (C18-1), d'acide
linoléique (C18-2) et d'acide
linolénique (C18-3).

Lorsque l'on passe de l'aliment
finition 2 "A" 4 l'aliment corres-
pondant "D", seuls l'acide

oléique et l'acide linolénique
augmentent ; tous les autres
diminuent. Les acides gras,
constituant la graisse corporelle,
suivent les mémes évolutions,
mais dans des proportions plus
faibles ; seul, l'acide linolénique
varie sensiblement du méme
pourcentage.

Rappelons que 96% des acides
gras de l'huile de colza sont
constitués d'acide palmitique
(C16 ; 4,5%), d'acide oléique

(C18-1 ; 63%), d'acid

e linoléique

(C18 - 2 ; 17,9%) et d'acide lino-
lénique (C18 - 3 ; 10,3%).

Pour réduire les risques cardio-
vasculaires chez I'homme, il est
conseillé de chercher 4 réduire
le rapport "acides gras w6 /
acides gras m3". Dans notre
essai, deux acides gras sont alors
a considérer : l'acide linoléique
(06) et l'acide linolénique (w3).
Le rapport ®6 / ®3 varie de 7,7
avec la graisse du lot A 4 3.6
avec celle du lot D

Résultats des analyses en acides gras, effectuées sur les aliments et la graisse des dindons (%).

Nom des acides gras Nombre de carbone Aliments Graisse* des dindons
finition 2

Nbre de double liaison A D A B C D
myristique Cl4 0,90 0,30 1,00 0.80 0,70 0,70
mynSIoieiducR Sane C14 - 1 + ClSiso 0,20 0 020 | o010 | o10 | o010
tétradecanoique
pentadecanoique Cl15 0,10 0,10 0,20 0,10 0,10 0,10
palmitique C16 17,30 9,10 19,10 16,70 16,0 13,8
palmitoléique + isomargarique Cl6 -1 + Cl7iso 1,80 0,80 3,30 3,20 3,00 2,30
margarique C17 0,50 0,20 0,40 0,30 0,30 0,30
heptadecanoique (@) = 1) 0,30 0,20 0,30 0,20 0,20 0,20
stéarique C18 8,70 3,30 7,50 6,00 5,60 5,50
oléique C18-1 32,20 54,60 35,20 42,80 45,7 47,6
linoléique C18-2 b 32,30 21,50 27,80 23,70 21.4 21,9
linolénique Cl18-3 o3 4,00 7,10 3,60 4,90 5,20 6,10
arachidique C20 0,30 0,50 0,10 0,10 0,20 0,20
gadoléique C20 -1 0,60 1,30 0,50 0,70 0,80 0,80
eicosadienoique C20 -2 0,10 0,10 0,20 0,10 0,10 0,10
arachidonique C20 -4 0,10 0 0,30 0,20 0,30 0,20
béhénique c22 0,20 0,30 0 0 0 0
lignocérique C24 0,10 0,10 0 0 0 0

*Graisse extraite de la peau des cuisses
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9. Corrélation matiéres grasses et matiéres azotées / matiére séche (60 dindons)

La corrélation matiéres grasses / matiére séche est bonne (r = 0,88). L'équation s’écrit de la maniére sui-
vante:

matiéres grasses % = matiére séche x 1,04 — 21,10
La corrélation matiéres azotées / matiere séche est faible (r = — 0,18)

Matiéres
grasses

y=1,04 x -21,10
Matiére
séche

Conclusion

La graine de colza Goéland étu-
diée dans cet essai, présente une
teneur en glucosinolates relative-
ment élevée (27ug/g) ; elle ren-
ferme, en moyenne, 42,7% de
lipides et 20,3% de protéines.

L'aliment A est dépourvu de
graines de colza ; les aliments B,
C et D en contiennent de 2 i
8%, de 4412 % et de 6 4 20%,
selon I'dge des dindons.

La croissance des animaux est
plutdét en faveur des lots expéri-
mentaux, jusqu’'a 8 semaines,
ensuite, un ralentissement de
celle-ci est observé, surtout entre
8 et 12 semaines. Le poids des
dindons, 4 15 semaines, se trouve
alors réduit de 5% avec l'aliment
le plus riche en colza et de 2,5%
avec les deux aliments intermé-
diaires. L’'indice de consomma-
tion varie peu ; il n'est augmenté
que de 1,4% et de 0,7%, a cet
dge, en considérant ces mémes-
lots. Les rendements en carcasse
des dindons tendent 4 diminuer a
mesure que le taux d’incorpora-
tion de graines de colza aug-
mente dans les aliments. Les ren-
dements en filets sont plus

26 265 27 75 28 28,5 29

faibles, méme avec l'aliment le
plus pauvre en colza, les rende-
ments en viande rouge restant
identiques pour les quatre lots.

Les teneurs en matiére séche et
en matiéres grasses de la viande
rouge tendent 4 augmenter, alors
que celles en protéines restent
constantes. Une corrélation hau-
tement significative est mise en
évidence entre les teneurs en
matiére seéche et celles en
matiéres grasses ; il est donc pos-
sible de déduire la valeur du
second facteur, de celle du pre-
mier .

La composition de la graisse ali-
mentaire, en acides gras, varie
naturellement 4 mesure que l'on
passe de l'aliment A a l'aliment
D. 1l en est de méme pour celle
de la graisse extraite de la peau
des cuisses, avec toutefois des
variations moindres ; sa teneur
en acide linolénique (acide ®3)
passe de 3,6 a 6,1% et celle en
acide linoléique (acide ®6) de
27,8 4 21,9% ce qui présente un
intérét puisque le corps médical
préconise d'augmenter la
consommation des 3 et de
réduire celle des w6, pour préve-
nir les accidents cardio-vascu-
laires.
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