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es variations de la composition de la viande de poulets, avec différents
facteurs nutritionnels, ont fait I’objet de nombreuses études (1). Il n’en est pas

de méme pour la viande de dinde (2).

Dans le présent essai, les dindonneaux recoivent les mémes aliments, pendant
les huit premiéres semaines d’élevage, puis des aliments ayant des teneurs énergétiques et protidiques
différentes. Des prélévements de viande sont effectués, sur les males, a I'age de seize semaines ; leurs
teneurs en humidité, matiéres grasses et matiéres azotées sont déterminées.

1. MATERIEL ET METHODES

S

1. BATIMENT

Cette étude est effectuée dans un batiment, divisé
en 3 salles, comportant chacune 8 parquets, de 36 m? de
superficie chacun, répartis de part et d'autre d’un couloir cen-
tral (cf plan).

2. DINDONNEAUX

6096 dindonneaux BUT 9, sont mis en place, & I'age
d’un jour (2 novembre 1994), dans 24 parquets, & raison de
127 méles et de 127 femelles par parquet (7 sujets par m?).

3. ECLAIRAGE

Lors de la réception des dindonneaux, |'intensité
lumineuse atteint 80 lux. Cette valeur est abaissée progressi-
vement pour atteindre, 10 lux, & 5 jours.

Le programme suivant est appliqué :
* () 4 8 semaines : (2 h1/2 lumiere + 3 h 1/2 obscurité) x 4
* 83411 semaines: (3h1/2lumiére+2h 1/2 obscurité) x 4

e apres 11 semaines : 19 h lumiére + 5 h obscurité.

4. LITIERE

Les dindonneaux sont démarrés sur paille hachée
(4 kgs/m?). Des copeaux sont ajoutés réguliérement, en cours
d’élevage, pour maintenir la qualité de la litiére (au total
10 kgs/m3),

5. ALIMENTATION

Un méme aliment “démarrage” (0 & 4 semaines),
et un méme aliment “croissance” (4 & 8 semaines) sont dis-
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tribuées aux dindonneaux. En revanche, chague lot regoit un
aliment “finition 1" (8 & 13 semaines) et “finition 2" (13 &
16 semaines) différents.

L'aliment A présente les caractéristiques nutrition-
nelles habituelles. L'aliment B est moins énergétique
(- 100 Kcal) et Ialiment D, est plus énergétique (75 Kcal en
finition 1 et 100 Kcal en finition 2). Les taux de protéines,
d’acides aminés, de calcium et de phosphore disponible sont
proportionnels aux teneurs énergétiques.

L’aliment C renferme la méme teneur énergétique
gue 'aliment A, mais un taux de protéines (- 10 %) et de lysine,
méthionine - cystine (- 5%) plus faible.

Les compositions et les teneurs théoriques des ali-
ments, ainsi que les apports de minéraux, vitamines, sub-
stances auxiliaires sont précisés dans les tableaux 1, 2, et 3.
Les résultats des analyses sont indigués dans le tableau 4.

Chaque aliment est distribué a 1524 dindonneaux
(6 parquets) :

13A | 14B | 15C | 16D | 17A  18B | 19C | 20D | 21 A | 22B | 23C | 24D
SALLE 3 SALLE 2 SALLE 1
12D | 11C | 10B | 9A 8D 7C 6B 5A 4D 3G 2B 1A
6. MESURES Rendements a I'abattage

Pesées des dindonneaux

» 3 4 semaines,
pesées individuelles, 30 males et 30 femelles, par parquet

» 8 8 semaines,
pesées individuelles, 40 males et 40 femelles, par parquet

s 3 11 semaines,
pesées individuelles, pour les méles (40/parquet)
pesées globales, pour les femelles (par parguet)

* 3 16 semaines,
pesées globales, pour les males (par parguet).

Les mesures sont effectuées, globalement (par par-
quet), sur la moitié des males (un c&té du batiment).

Analyses de la viande

Les teneurs en humidité, matiéres grasses et
matiéres azotées sont déterminées sur les filets (15 échan-
tillons par aliment) et sur la viande rouge (15 échantillons par
aliment).

Tableau 1 : COMPOSITION DES ALIMENTS (%)

P e s e e e e e P e s
1] 20,84 15 40 288 7 0 4 3 0,02 0,24 082 208 362 0 0,50

¢ 31,53 15 730 3,66 0 0 5 0 0,08 017 0,12 204 4 0 0,50
Fi-A 2983 18 19,70 10 8,30 750 5 0 0 0,125 04 1,105 0 193 0,50
Fl-B 3215 15 15,1 10 1291 6,59 5 0 0 0,115 041 158 0 0 0,50
FL-C 323 15 10,33 10 15 750 ] 0 0,105 0,145 047 1,70 0 102 0,50
F1-D 28713 135 23,36 10 4 750 5 0 0 0,125 040 1,805 0 3,08 0,50
F2-A 5 30,80 21,36 0 2,05 10 5 0 0 0,05 051 .37 0 336 0,50
F2-B 25 3245 1715 0 6,84 10 b 0 0 0,05 054 122 0 1, 0,50
F2-C 25 2888 10,66 0 15 10 5 0 0,05 0,08 0,58 1,34 0 291 0,50
F2-D % 2141 2453 0 0 10 B 0 0 0,06 0,50 148 0 552 0,50

Sciences et Techniques Avicoles @ Octobre 1995 -n° 13



Tableau 2 : TENEURS THEORIQUES*

Aliment Energie Protéines Lysine Mi;l:it{::ine Protéines Lysine Mi;';::lne Matiéres R Phosphore
métabolisable]  brutes brute Pt digestibles | digestible digestibles grasses disponible
Démarrage| 2 900 29,0 173 1,10 25,5 1,50 0,97 6.6 1,40 0,65
Croissance| 3 000 26,0 1,50 0,95 2275 1,30 0,83 7,2 1,30 0,60
F1-A 3100 23,5 1,30 0,86 20,15 1,09 0,73 9,15 1,10 0,55
F1L-B 3 000 22,75 1,26 0,83 19,5 1,05 0,705 7,0 1,06 0,53
F1-cC 3100 21,15 1,235 0,817 18,1 1,04 0,695 8,35 1,10 0,55
F1-D 3175 241 1,33 0,88 20,65 1,12 0,75 10,70 1,125 0,565
F2-A 3200 21,0 1,07 0,74 18,1 0,90 0,63 9,75 1,05 0,50
F2-B 3100 20,35 1,035 0,72 17,5 0,87 0,61 7,75 1,02 0,48
F2-C 3200 18,9 1,015 0,703 16,25 0,86 0,60 9,30 1,056 0,50
F2-D 3300 21,6 1,115 0,763 18,6 0,95 0,65 11,85 1,08 0,515
* Rhodimet Feed Formulation Guide 1993 (sauf énergie métabolisable de I'huile et de la graisse = INRA).
Tableaux 3 : MATIERES MINERALES, VITAMINES, SUBSTANCES AUXILIAIRES AJOUTEES AUX ALIMENTS
3 a - Matiéres minérales ajoutées (en mg/kg)
Na Cl Mn Zn Fe Cu Co | Se
1100 1000 70 80 25 12 0,6 1,5 0,2
3 b - Vitamines ajoutées (ou Ul ou mg/kg)
(3” (?j?) E | k3 | BL | B2 | BS P::t::?;:amte PP f‘:::;i B 12 | Biotine Cholinel
15000] 2000 | 20%* 5 1 6 2 10 75 05 | 0,025] 0,2 25 500
* 30 de 0 4 4 semaines
3 ¢ - Substances auxiliaires (mg/kg)
Avoparcine Anticoccidien Dimétridazole Antioxydant
0 a 16 sem. 0 a4 sem. 4 — 8 sem. 0 -4 sem. 4 -8 sem. 0 & 16 sem.
10 Lasalocid Sténorol 150 125 Endox (100)
Tableau 4 : RESULTATS DES ANALYSES
ALIMENT HUMIDITE % MATIERES GRASSES % MATIERES AZOTEES %
F1-A 11,90 111 (9,15)* 22,8 (23,50)*
F1-B 12,60 8,0 (1) (7,00 21,6 (22,75)
F1-C 12,40 9,2 (8,3b) 20,7 {21,15)
F1-D 11,65 12,3 {10,72) 23,0 (24,10)
F2-A 11,50 9,7 (9,75) 20,8 {21,00)
F2-B 12,20 7,6(2) (7,75) 19,4 (20,35)
F2-C 12,10 9,4 (9,30) 18,2 (18,90
F2-D 11,95 10,1 (3) (11,85) 20,8 (21,60)

( )* = teneurs théorigues

(1) 7,8 - Autre laboratoire

(2) 7,65 — Autre laboratoire
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&1, RESULTATS

Tableau 5 : POIDS ET INDICES DE CONSOMMATION

AGE ALIMENT MALE M FEMELLE F MF 1 C (MF)
A 1056a 929a 992a 1,192a
B 1053a 907a 980a 1,192a
4 semaines C 1032a 919a 975a 1,211a
D 1031a 910a 970a 1,207a
Moyenne 1043 916 980 1,201
A 3 665a 3 036a 3 351a 1,616a
B 3 656a 3003a 3329a 1,618a
8 semaines C 3679 3 006a 3343a 1,633a
D 3 605a 2978a 3292a 1,616a
Moyenne 3651 3 006 3329 1,621
A 6 724a 5407a 6 065a 1,889a
B 6771a 5 338a 6 055a 1,920a
11 semaines C © 698a 5 368a 6 028a 1,886a
D 6 794a b 370a 6 082a 1,827b
Moyenne 6 747 5368 6 057 1,881
A 11 674a 2,198a* 2,874** —
B 11 557a 2,257a 3,038 —
16 semaines C 11 396a 2,220a 3,030 —
D 11 882a 2,137b 2,767 —
Moyenne 11 627 2,203 2,926 —
#C (F11 + M186) *x|C (M11 & 16)

Tableau 6 : MORTA“TE EN %

Alimentsemame L : ;“3 :" : g” BALL X :I.1:E-0 1:63 i(‘.‘: :i::t.GiI
A 1.2 0,35 0,25 1,80 1.0 1,20 2,20 4,00

B 1.2 0,65 0,65 2,60 1,4 1,45 2,85 5,35

c 1,0 0,55 0,05 1,60 1,6 1,85 3,45 5,05

D 11 0,65 0,35 2,10 0,8 1,45 2,25 4,35
Moyenne 1,1 0,55 0,33 1,98 1,20 1,50 2,70 4,68

Tableau 7 : RENDEMENTS EN %

ALIMENTS CARCASSES FILETS VIANDE ROUGE
A 76,653 22,94a* 16,23a
B 76,97a 23,223 16,28a
c 76,244 22,233 16,31a
D 76,33a 22.55a 16,15a
Moyenne 76,55 22,73 16,24

* Prés du seuil de signification (F = 2,98 ; significatif 5 % si F > 4,76).
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COMPOSITION DE LA VIANDE

Tableau 8 : COMPOSITION DES FILETS

ALIMENT MATIERE SECHE MATIERE GRASSE MATIERE AZOTEE
A 26,19a 1,28a 24.72a
B 26,30a 0,78b 24,844
c 25,90a 1,08ab 24,81a
D 25,88a 1,04ab 24.51a
MOYENNE 26,07 1,04 24,72
Coeff. de variation* 2,3 41,70 2,10
Signification NS S5% NS
* Moyenne des coefficients des 4 lots.
Coefficients de corrélation (tous les échantillons soit n = 60)
Matiére grasse / Mat. séche 0,23 (prés du seuil de signification ; 0,25)
Matiére azotée / Mat. séche 0,68 (S<1 %)
Matiére grasse / Mat. azotée 0,01
Equation reliant matiére azotée et matiére séche : % MA = 0,58 MS + 9,61.
Tableau 9 : COMPOSITION DE LA VIANDE ROUGE
ALIMENT MATIERE SECHE MATIERE GRASSE MATIERE AZOTEE
A 26,24b 6,17b 20,17a
B 25,880 5,49b 20,78a
c 25,56h 5,39b 20,39a
D 27,48a 7,29a 20,48a
MOYENNE 26,29 6,08 20,45
Coeff. de variation* 4.9 21,9 4,2
Signification S 1 %o S 1 %o NS

* Moyenne des coefficients des 4 lots.

Coefficient de corrélation (tous les échantillons soit n = 60)

Matiére grasse / Mat. séche 0,89 (S<1 %)
Matiére azotée / Mat. séche -0,09
Matiére grasse / Mat. azotée - 0,47 (S<1 %)

Equation reliant matiére grasse et matiére séche : % MG = 0,928 MS - 18,30.

Figure 1 : MATIERES AZOTEES
EN FONCTION DES MATIERES SECHES

Figure 2 : MATIERES GRASSES
EN FONCTION DES MATIERES SECHES
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28 - Filets 10 - Viande mouge
9
255
8 +
25 7
6§ +
245 51
4
24
3
25 24
14
E< f ; i } i MS 0 D
-] 25 2 265 b1 275 28

Sciences et Techniques Avicoles @ Octobre 1995 —n° 13




RENDEMENTS A L'ABATTAGE :

Figure 3 : RENDEMENTS CARCASSES Figure 4 : RENDEMENTS FILETS
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Figure 5 : RENDEMENTS VIANDE ROUGE
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COMPOSITION DE LA VIANDE :
Figure 6 : MATIERES SECHES Figure 7 : MATIERES GRASSES
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Figure 8 : MATIERES AZOTEES
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Influence des teneurs énergétiques (aliments A, B et D)

Rappelons que les aliments ne différent qu’a partir
de 8 semaines.

Pour simplifier, les aliments seront appelés
“basse énergie” (B), “moyenne énergie” (A) et “haute
énergie” (D).

A 11 semaines, les poids sont sensiblement les
mémes : 6055 g BE, 6065 g ME et 6082 g HE, avec des indices
de consommation qui diminuent progressivement ; 1,920 — 1,889
et 1,827 (difference significative avec ce dernier aliment).

A 16 semaines, les écarts de poids augmentent
légeérement : 11557 g, 11674 g (1%) et 11882 g (2,8%),
ainsi que ceux concernant les indices de consommation :
2,257 -2,198 (2,6 %) et 2,137 (5,3 %).

Les rendemements & |'abattage ne différent pas signifi-
cativement entre aliments, mais tendent & diminuer & mesure que
la teneur énergétique croft. Les figures montrent que ces variations
sont sensiblement lin&aires : une augmentation de la teneur éner-
gétique de I'aliment de 100 Kcal réduit les rendements en carcasses
et en filets de 0,32 point et ceux en viande rouge de 0,07 point.

Les filets des dindonneaux recevant I'aliment BE ren-
ferment significativement moins de lipides (0,78 %) que ceux dis-
posant des aliments ME (1,28 %) ou HE (1,04 %). Le taux de

1M1, CONCLUSION

matiéres azotées tend & &tre inférieur (non significativement) avec
I"aliment HE : 24,51 % contre 24,84 % (BE) et 24,72 % (ME),

Le taux de lipides, dans la viande rouge, est sensi-
blement le méme avec |'aliment BE (5,49) et I'aliment ME
(6,17) ; en revanche, il est significativement plus élevé avec
I'aliment HE (7,29). Le taux de protéines sembie indépendant
de la teneur énergétique de I'aliment : 20,78 - 20,17 et 20,48,

Influence des teneurs en protéines et en acides aminés
(aliments A et C)

La réduction des apports de protéines et d'acides
aminés a partir de 8 semaines, ne modifie pas les poids (6028
contre 6065) et les indices de consommation (1,886 contre
1,889) 4 11 semaines, mais tend a réduire les performances
des dindons, & 16 semaines : poids diminué de 2,4 % (11 396
contre 11 674) et indice de consommation augmenté de 1 %
(2,220 contre 2,198).

Les rendements a 'abattage tendent également & dimi-
nuer, pour les carcasses (76,24 contre 76,65) et les filets (22,23
contre 22,94) mais non pour |a viande rouge (16,31 contre 16,23),
La teneur de la viande, en lipides, diminue |&égérement (1,08 contre
1,28 pour les filets et 5,39 contre 6,17 pour la viande rouge) et
celle en protéines croit faiblement (24,841 contre 24,72 pour les
filets et 20,39 contre 20,17 pour la viande rouge).

L'accroissement de la teneur énergétique de I'aliment, & partir de I'age de 8 semaines, tend & augmenter le poids des din-
donneaux mais & réduire les rendements a I'abattage, en particulier, les proportions de filets.

Le taux de lipides, dans la viande rouge, croit avec la teneur énergétique de I'aliment ; en revanche, le taux de protéines varie peu
avec |'énergie. Les filets renferment moins de lipides avec I'aliment “basse énergie” et moins de protéines avec I'aliment “haute énergie”.

La réduction des apports de protéines et d'acides aminés, effectuée & partir de I’age de 8 semaines, dans les conditions
de cet essai, diminue légérement les performances des dindonneaux et les rendements en filets sans modifier sensiblement |a com-

position de |a viande.

Les filets renferment, en moyenne, 1,0 % de matiéres grasses et 24,7 % de matiéres azotées, alors que la viande rouge contient, en
moyenne, 6,1 % de matiéres grasses et 20,4 % de protéines. La viande rouge renferme donc 6 fois plus de lipides et 17 % de moins de protéines.
Il existe une bonne corrélation entre les teneurs des filets en matiéres azotées et celles en matiére séche ; il est donc pos-
sible de déduire le premier facteur & partir du second ; pour la viande rouge, matiéres grasses et matiére séche sont étroitement liées.
il est possible, en premiére approximation, de déduire Ia teneur en protéines de la viande (filets ou viande rouge) en sous-

trayant la teneur en matiéres grasses de celle en matiére séche.
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