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Que
faisons
nous?




Qui sommes nous?

SARCO

'expertise analytique

B Analyses cenologiques classiques ou réglementées
= Microbiologie
® Chimie fine

Expériences terrains
Dynamisme et innovations

B Analyses cenologiques classiques ou réglementées
2 Microbiologie
= Chimi i axcell
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Qui sommes nous?

 >40 collaborateurs
* Des experts analytiques et des personnes de terrain.
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Référent technique

e Present dans toute la France

Référents techniques

v

Référents techniques

excell excell

L'EXPERTISE ANALYTIQUE

L'EXPERTISE ANALYTIC

IBERICA « 11

Laboratoire d'analyse basé a Floirac (33)



Que faisons nous?
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Et bien d’autres...
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h Paramétres
PRYsico-chimiques

 Analyseg
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Analyses en
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Expertises
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Que faisons nous? _ 3
Plateforme analytique variée

(+ de 20 chromatographes, dont 5 Triple Quadripole)

+ Matériel adapté pour I'extraction de matrices
complexes

Spectrometre de masse a rapport
isotopique

Spectrométre a absorption atomique

Automates PCR
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Spectromeétre de masse simple et
Olfactométre en tandem (LC & GC) s |1



Comment nous procedons ?

¢

o Un échange continu avec les acteurs de la filiere cenologique & agronomique.

o Deux leitmotivs : Confidentialité et impartialite

o Une credibilite scientifique entretenue par une veille active et attestée par des controles/audits
d’organismes de référence.

o Undynamisme qualité au centre du laboratoire
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Une vision differente de |I'analyse

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEEE



La roue des aromes
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Problematiques similaires
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Composes « GoUt moisi, terreux /vaseux »
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2,4,5-Trichloroanisole
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Geosmine

Propriétés physico-chimiques :

Log kow ~3,5

hydrophil%é
2
Composé:
- odorant
- bioaccumulable
- lipophile

Présence de microorganismes
(actinomycetes, cyanobactéries)

Transfert via les branchies,
la peau et I'ingestion

Facteurs favorisant la prolifération :
- quantité de nutriments

- pHéleve

- Faible concentration en CO2

- température élevée

- l'ensoleillement

- la stagnation de l'eau

Facteurs influencant le go0t:

- concentration du composé dans l'eau
- temps de contact

- état physiologique du poisson

- l'espece

Possibilite depuration : transfert des poissons
vivants durant quelques jours dans une zone
saine

Masquage du goUt dans le produit difficile
mais somme tout possible (enfumage)



HaloAnisoles/HaloPhenols

Halo« Phénol » : Composé pouvant a voir

une certaine toxicité OH Halo« Anisole » : ether-oxyde

méthylé du phénol — composé
présentant une odeur.

+ éléments chimiques halogénés

Cl, Br

éléments chimiques halogénés +
Cl, Br
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HaloAnisoles

OH OH
Cl Cl cl Cl Cl cl
cl cl Cl
Cl Cl Cl
2,4,6-Trichlorophenol  2,3,4,6-Tetrachlorophenol ~ Pentachlorophenol
(2,4,6-TCP) (2,3,4,6-TeCP) (PCP)

e oot oot
Cl O Cl Cl Cl Cl Cl
Cl Cl Cl
Cl Cl Cl

2,4,6-Trichloroanisole 2,3,4,6-Tetrachloroanisole  Pentachloroanisole

(2,4,6-TCA) (2,3,4,6-TeCA) (PCA)
OCH3 OCH3
OCH;
Br Br Br Br l
Br Br
2,4,6-Tribromophenol 2,4,6-Tribromoanisole Anisole
(2,4,6-TBP) (2,4,6-TBA)

+ Autres Composés Halogéneés
Br-Cl

HA

molecules
malodorantes

Seuil de
deétection tres
faible dans
l'eau

COMPOUND DETECTION THRESHOLD STRUCTURE
OCH,
2.4,6-TCA In water: - -
30 -300 pg/L* fa, b)
In alcoholic solution: (wine):
1.5-3 ng/L*
ng/L* cl
2,3,4,6-TeCA In water:
4ng) (@ e ~1goutte dans une
In alcoholic solution: (wine): cl cl piscine OIYmpique
- 10— 15 ng/L (white and A b g N o s
red wines) (d) cl . i
-5 ng/L (sparkling ol >
wines) (d)
OCH3
PCA Weakly scented compound c c
Detection threshold
> 50 pg/l* (d) cl cl
cl
OCH,4
2.4,6-TBA In water:

B
8-30 pg/l (e.fg.i) r

In alcoholic solution: (wine):
3.4 ng/l (d)

<

Br

*ug (microgram) is equal to ?Oﬁgmms; ng (nanogram) is equal to ?Oggrams);
pg (picogram) is equal to TO'Iggrams

{a): Curtis et al, 1972; (b): Griffiths, 1974, (c): Duerr, 1985

{d): Chatonnet, P, 2004

fe): Saxby et al,, 1982; {f): Whitfield et al,, 1997; (g): Malleret and Bruchet, 2002
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Adaptation du protocole
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Transfert direct des
matrices liquides
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(Copyright : Indelicato et al, 2014)

Extraction des composés d'intérét par SPME Analyse par GC-MS
Extraction des matrices (Micro Extraction en Phase Solide)

solides GXCG ||
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Performances analytiques actuelles

HO‘

2-Méthylisobornéol

Géosmine

2,4,6-
Tribromoanisole

2,4,5-Trichloroanisole

2-Méthylisobornéol 5 2320
Géosmine 6 10
TBA ‘
TCA 0,1 0,0320,3

2-Méthylisobornéol 0,8 0,730,9
Géosmine 0,6 0,9
TBA
0,5
TCA




Teneur en géosmine

Analyse de la chair de poissons appartenant a la famille des salmonidea 20
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Les autres GMT

Analyse de la chair de poissons appartenant a la famille des salmonidea 10
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4 H PCA

Fréquence de détection
Concentration (pg/kg)

M Poissons 0

Seuil de perception dans les salmonidea ?

= Géosmine dans le vin ~50 ng/L -> dans la truite ~1ng/g GXCG | |
. TBA dans Ie Vin ~3 ng/L - L'EXPERTISE ANALYTIQUE
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Recherche des causes
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Caracterisation des eaux

Fréquence de détection
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Suivi saisonnier de la géosmine
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Caracterisation des eaux

Eau de forage % Eau du réseau
C

v
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Présence de bromo- et chlorophénols
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Caracterisation des eaux
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D’autres sources ?

Les parois des bassins? Les filtres?

OCHj
Br Br

Br

|

[TBA] >>1000 ng/L

[Géosmine] >400 ng/cm?

L'alimentation ? Le packaging?

Food contaminated Haloanisoles detected Origin

Wine 2,4,6-TCA® Cork closures containing the chlorophenols
2,3,4,6-TeCA”

Cognac 2,46-TCA Cork closures

Dried fruit 2,4,6-TCA Packaging adhesive containing chlorophenols
2,3,4,6-TeCA
PCA®

Raisins 2,3,4,6-TeCA Paper/timer packaging materials

Cocoa powder 2,4- and 2,6 DCA® Multiwalled paper sacks containing chlorophenols
2,4,6-TCA
2,3,4,6-TeCA

Desiccated coconut 2,4,6-TCA Multiwalled paper sacks containing chloroanisoles
2,3,4,6-TeCA

Cheese 2,4,6-TCA Wooden shelves containing chlorophenols and chloroanisoles
2,3,4,6-TeCA

Spring water 2.3,4,6-TeCA Cardboard boxes used to store empty bottles

Canned beer 2,4,6-TBA; 2,3,6-TBA Can lids

Skimmed milk 2,46-TBA Unknown

Flour 2,4-DCA; 24,6-TCA Jute sacks containing chloroanisoles and chlorophenols

Wheat/wheat flour

2,3,4,6-TeCA; PCA
2,4,6-TCA

Unknown - but not packaging materials

*DCA, dichloroanisole; TCA, trichloroanisole; TeCA, tetrachloroanisole; PCA, pentachloroanisole; TBA, tribromoanisole.
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Conclusion

* Le goUt moisi, terreux/vaseux est un défaut organoleptique qui touche différents domaines de
'agroalimentaire
* L'expertise sur l'analyse des GMT dans le vin a permis de :
* transposer |'analyse sur des matrices complexes telles que la chair de poissons

» d'ouvrir les recherches vers d'autres composés dont la présence est moins documentée dans la
filiere piscicole

» de mettre en évidence des sources peu ou non suspectées de GMT pour la filiere piscicole
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En particulier :

Vincent Renouf Directeur général
Tommaso Nicolato Directeur technique
Zurine Rasines Perea Responsable Technique
Ludovic Palayret Référent technique
Baptiste Charles Technicien
Anna le Boulch Technicienne
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