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1. Fiche d'identité

Salmonella est un bactérie GRAM négatif de la
famille des Enterobacteriacae, qui se présente sous
la forme de bacille (0,5 um de diametre et 3 um de
long). La nomenclature de Salmonella est complexe
et évolue. Actuellement on distingue deux especes :
Salmonella enterica, et Salmonella bongori. Huit
sous-especes de Salmonella enterica  sont
répertoriées sur la base de critéres phénotypiques:
enterica (1), salamae (), arizonae (I11), diarizonae (1V),
houtenae (V) et indica (V1) VII et VI La
caractérisation des antigenes permet de différencier
plus de 2500 sérotypes (ou serovars) qui
appartiennent quasiment tous a l'espece S. enterica
(Anses, 2021, Bonifait, 2022 ; Castagnos, 2003).

Les salmonelles étant des entérobactéries, ce sont
des hotes normaux du tube digestif des animaux et
de I'nomme. Elles peuvent également se retrouver
chez les plantes et dans l'environnement. Elles se
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développent a une température optimale comprise
entre 35 et 37 °C, un pH optimal compris entre 7 et
7,5, et une activité de I'eau (aw) optimale de 0,99.
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Figure 1. Salmonella enterica subsp enterica serotype Typhimurium
(microscopie électronique a balayage colorée numériquement) ©
CDCl/Janice Haney Carr » (Anses,2021)

Ces bactéries ont néanmoins une capacité de survie
importante puisqu'elles peuvent croitre a une
température minimum de 5°C et maximum de 50
°C, un pH minimum de 3,8 minimum et maximum
de 9,5, ainsi que d'une aw Minimum de 0,94 (notons
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a titre d'information que l'aw du pain est de 0,95)
(Anses, 2021, Bonifait, 2022).

2. Une Dbactérie responsable de
zoonoses alimentaires

En termes de pathogénicité pour I'Homme, on
distingue les salmonelloses typhiques dont le
réservoir primaire est uniquement I'Homme (S
Typhi et Paratyphi) et qui se manifestent par des
fievres typhoides et paratyphoides. Ces
salmonelloses sont considérées en France comme
des maladies dimportation (Castagnos, 2003).
Toutes les autres salmonelloses sont dites non
typhiques, et se manifestent par des gastro-entérites
aigués apres 1 ou 2 jours d'incubation, et dont les
symptdémes  (fievre, diarrhée, vomissements,
douleurs abdominales) disparaissent en 3 a 5 jours
chez les personnes sans problémes particuliers. La
gravité des symptdémes et des complications
dépend de la dose ingérée, de la santé de la
personne et de la souche de salmonelle. Les
infections séveres voire mortelles se rencontrent
surtout chez les femmes

personnes ageées,

enceintes, nourrissons ou personnes
immunodéprimées. Les salmonelles non typhiques
sont transmises par voie digestive a I'Homme
essentiellement par le biais d'aliments contaminés
(peu cuits ou crus en particulier les viandes et
charcuterie, ceufs, lait cru/fromages au lait cru), et
plus rarement par contact avec un animal malade

ou porteur sain (Institut Pasteur, 2021 ; Anses, 2021).

Vers la fin des années 80, une forte augmentation
des cas d'infection chez I'Homme, liées a S
Enteritidis, a été observée, suite a l'ingestion d'ceufs
ou d'ovoproduits issus d'élevages de poules
pondeuses contaminés (Institut Pasteur, 2021). A
I'heure actuelle, Salmonella est le deuxieme agent
zoonotique le plus souvent recensé dans les cas de
zoonoses d'origine alimentaire en Europe. En 2023,
le nombre de cas de salmonelloses s'élevait a 77 483,
soit une augmentation de 169 % par rapport a 2022.
La tendance concernant ce nombre de cas recensés
sur la période 2018-2023 semble néanmoins stable.
14801 cas de salmonelloses ont nécessité une
hospitalisation en 2023, soit 41,0 % des cas. Enfin, 88
déces consécutifs a une salmonellose ont été
(EFSA-ECDC, 2024). Ce
recensement réalisé chaque année par EFSA-ECDC

recensés en 2023
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demeure sans doute incomplet et sous-estimé (Van
Cauteren, 2018).

S. Enteritidis et S Typhimurium sont les deux
serovars les plus fréquemment incriminés dans les
infections humaines (respectivement 70,8 % et 89 %
des cas reportés en 2023) (EFSA-ECDC, 2024). Par
ailleurs, parmi toutes les filieres animales, la filiere
avicole est souvent identifiée comme source
principale de contamination de I'Homme (16,2 % de
prévalence sur les carcasses des poulets de chairs
échantillonnés par les autorités compétentes, et 10,5
% pour les dindes de chair) (EFSA-ECDC, 2024). Pour
autant, les autres filieres de productions animales ne
sont pas indemnes de contaminations. Ainsi, la
prévalence sur les carcasses de porcs a I'abattoir est
de 3,0 % en 2023 selon 'EFSA-ECDC (2024). Méme si
ce méme rapport souligne que les prévalences sur
les échantillons de peaux de cou de poulets de chair
et dindes de chair sont trés supérieures a celles
retrouvées pour les carcasses de ruminants, une
étude de 2021 a démontré une prévalence de 3 % en
France a l'abattoir dans le contenu digestif de bovins
(Bonifait et al,, 2021). L'implication d'autres filiéres de
production animale dans les cas d'infections
humaines est de plus en plus mise en évidence,
notamment les porcs et les ruminants (Mughini-
Gras et al, 2014).

3. Des hotes tres variés
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Bien que certains sérotypes semblent plus adaptés
a un hote en particulier, la plupart colonisent une
large variété d'hotes (mammiferes, oiseaux, reptiles,
amphibiens, insectes). Ainsi, pratiquement toutes les
especes danimaux, en particulier les animaux
d'élevages (ruminants, volailles, porcs...) peuvent étre
infectés par les salmonelles (Anses, 2021, Bonifait
2022).

Les volailles infectées par les salmonelles sont
généralement sans symptomes. Seules les jeunes
volailles sont susceptibles de développer des signes
cliniques (diarrhées, mortalité) (Guérin et al,, 2011). La
contamination des volailles se fait essentiellement
par l'ingestion de matériel contaminé, souvent des
féces issues de volailles infectées, (Wang et al. 2023,
Guérin et al, 201), mais aussi d'aliments, eau, ou
litiere contaminés. L'excrétion fécale des volailles lors
d'une infection peut durer plus de 12 semaines et
varie en fonction de l'espéce et la souche. Les
salmonelles peuvent persister dans l'intestin et en
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particulier le caecum trés longtemps
(Velge et al, 2008).
salmonelles dans les fientes peut étre intermittente

apres
inoculation 'excrétion des
et réactivée lors d'un stress tel que le transport ou la

mue.

La contamination des poussins peut se faire des le
couvoir, essentiellement par voie orale (ingestion de
membranes ou résidus d'oeufs contaminés) ou
respiratoire (exposition a des particules aériennes
contaminées), méme si une transmission verticale
n'est pas a exclure. Les quantités importantes de
duvets et de poussieres générées lors du processus
d'éclosion peuvent participer a la diffusion aérienne
des salmonelles et a leur dépbt sur les surfaces dans
les couvoirs (en particulier dans les éclosoirs, les
zones de manipulation des poussins, équipement de
nettoyage..) mais les prévalences sont largement
influencées par les pratiques (Wang et al., 2023).

Pour les filieres ruminants et porcs, les infections par
Salmonella peuvent en revanche représenter un
enjeu de santé animale, avec parfois de fortes
diarrhées, de la fievre et un abattement des animaux
touchés, ou encore des formes septicémiques
pouvant conduire a la mort. Des avortements sont
également  possibles. Toutefois, le  pouvoir
pathogéne des bactéries dépend des souches
incriminées et le portage asymptomatique peut étre
fréquent notamment chez le porc. Une étude
conduite par Fravalo et al. (2003) a ainsi montré
I'existence d'un portage asymptomatique (sans
altération des performances) lors de l'inoculation
104

Typhimurium. A cette dose, le portage et I'excrétion

d'une dose de UFC/porc de Salmonella
sont visibles durant les trois premieres semaines
d'inoculation, puis semblent devenir intermittents
par la suite. Une excrétion dans les matieres fécales
est également visible dans les deux premiers jours
lors de I'inoculation a des doses plus faibles (10° UFC/
porc) mais sans séroconversion des animaux. En
2007, a partir d'une étude réalisée sur 69 élevages
bretons, Fablet et al. (2007), ont mis en évidence via
des chiffonnettes d'environnement, I'excrétion de
Salmonella enterica dans environ 20 % des élevages
de porcs en fin d'engraissement, tandis que presque
12 % des matieres fécales de ces élevages étaient
contaminées.
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4. Prévalences des infections dans les
filieres avicoles

En filiere avicole, des programmes nationaux de
lutte contre les infections a Salmonella enterica
subsp. enterica sont mis en ceuvre dans chaque état
du (CE)
n°2160/2003 sur la lutte et la prévention contre les

membre, en application reglement
zoonoses alimentaires. Le programme national de
lutte en France concerne les especes Gallus Gallus
(chair et ceufs de consommation) et Meleagris
(dindes)

reproduction ou de production. Les troupeaux de

gallopavo que ce soit a létage de
moins de 250 volailles ne sont pas concernés sauf
ceux dont la production d'ceufs de consommation

est destinée a un centre de conditionnement.

L'arrété du 3 mai 2022 définit les sérotypes du
groupe 1 (S. Enteritidis, S. Typhimurium et ses
variants monophasiques, S. Kentuchy auxquels il
faut ajouter S. Hadar, S. Infantis et S. Virchow pour les
filieres Gallus gallus chair et ceufs de consommation
a I'étage reproduction) qui font a la fois l'objet d'une
surveillance et d'une police sanitaire. Les autres
sérotypes font partie du groupe 2 et ne font l'objet
que d'une surveillance.

Les modalités de surveillance (fréquence, nombre de
prélevements et matrice, sérotypes recherchés)
dépendent de l'espece de volailles, et de I'étage dans
la filiere. Elles comprennent a la fois des dépistages
dit obligatoires réalisés par les vétérinaires sanitaires
des élevages ou leurs délégataires, et des dépistages
dit officiels «complémentaires» réalisés par les
(de la
Cohésion Sociale) et de la protection des populations

agents des directions départementales

(DD(CS)PP). On peut noter que si les sérotypes du
groupe 1sont recherchés régulierement au cours de
la vie des animaux, ceux du groupe 2 ne sont
recherchés que plus ponctuellement avant transfert
(cas des futurs reproducteurs), ou avant réforme ou
abattage (cas des troupeaux de reproducteurs ou de
production).

Les troupeaux reconnus infectés par un sérotype de
salmonelle du groupe 1 sont alors considérés
comme foyers. Les mesures mises en place dans le
cadre de la police sanitaire sont lourdes en termes
de de

I'élimination des troupeaux de reproducteurs, ou

conséguences économiques. Il sagit

futures pondeuses, réforme précoce des lots

pondeuses d'ceufs de consommation (sur choix de
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'éleveur, a défaut, les oceufs sont dirigés vers

lindustrie  pour traitement thermique). Les
troupeaux de poulets et dindes de chair ne sont pas
éliminés précocement mais abattus en fin de
journée, ce qui a des répercussions sur l'organisation
des abattoirs. La destruction des ceufs a couver,
'élimination des effluents et de l'aliment est par
ailleurs obligatoire pour toutes les productions, ainsi
que le nettoyage et désinfection de I'élevage avec
une validation de son efficacité par un contrble
officiel. En France, un dispositif dénommé charte
sanitaire permet aux éleveurs de la filieres ceufs de
consommation (reproduction et production), ainsi
gu'aux couvoirs touchés de recevoir une
participation financiere de I'Etat pour la mise en
ceuvre de ces mesures de police sanitaire
(élimination des animaux et ceufs a couver, frais de
décontamination). L'adhésion a cette charte requiert
néanmoins le respect de normes d'installation et de
fonctionnement notamment 'observance de regles
de biosécurité, et est validée par une inspection de la

DD(CS)PP.

L'adhésion a la charte sanitaire autorise la

participation financiere de [I'Etat aux coUts
d'élimination des animaux et de destruction des
ceufs a couver lors d'infection confirmée, et aux frais
de décontamination des batiments d'élevage de
rente, dans les conditions précisées par le présent

arrété.

Huneau-Salauin et al. (2024) précisent qu'en 2023,
126 344 reproducteurs ont été éliminés dans le cadre
de cette police sanitaire, ainsi que 356 565 futures
pondeuses et 1361316 pondeuses d'ceufs de
consommation. Par ailleurs le nombre d'ceufs a
couver détruits s'éleve a 1378842, Les dépenses
engagées par I'Etat concernant l'indemnisation des
éleveurs pour I'élimination de leurs troupeaux, et le
nettoyage et désinfection de leur site, ainsi que pour
la réalisation des analyses (controles officiels,
enguétes épidémiologiques, contrbéle de I'efficacité
du nettoyage et désinfection), ou l'intervention des
Vvétérinaires sanitaires, s'élevaient a plus de 7 millions
d'euros dont un peu plus de 1 million a été financé
par I'Union européenne.

En 2022, la sanitaire vis-a-vis des

salmonelles du groupe 1 en poulets de chair ou

situation

dindes de chair, que ce soit a I'étage reproduction et
production était jugée satisfaisante (figure 2). En
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revanche, elle était plus inquiétante en filiere ceufs
de consommation avec une prévalence d'infection >
2 % en production (Huneau-Salaun et al, 2024). Cette
situation sanitaire évolue défavorablement en 2023
selon Huneau-Salaun et al (2024). Ainsi la prévalence
d'infection passe au-dessus du seuil de 1% fixé par la
réglementation européenne pour les reproducteurs
Gallus gallus (1,2 %), du fait de 'augmentation des
foyers chez les reproducteurs de la filiere poulet de
chair. La prévalence dinfection pour [Iétage
production de la filiere dindes atteint quantaelle1%
en 2023, et 29 % pour I'étape production de la filiere

ceufs de consommation.

S. Enteritidis et S Typhimurium sont les deux
sérotypes prépondérants dans les foyers de
salmonelles du groupe 1, puisqu'ils représentent la
totalité de ceux-ci en filiere dindes de chair, 98 % des
foyers en filiere poulets de chair et 99,5 % des foyers
en filiere ceufs de consommation (Huneau-Salatn et
al, 2024). Concernant la surveillance des sérotypes
du groupe 2, le sérotype n'est pas renseigné pour
une part importante des isolements. S. Montevideo
est le sérotype prépondérant dans ce groupe, et ce
depuis 2019. Il est essentiellement présent a I'étage
de production chez le poulet de chair. En 2023,
(2024)

l'augmentation notable de la détection de S. Infantis

Huneau-Salaun et al. soulignent
qui constitue par ailleurs le 4®me sérotype le plus

freiquemment responsable de salmonelloses
humaines en Europe. Ces données pour la France

sont mises a jour annuellement par I'Anses.

A noter que la filiere volailles n'est pas la seule
concernée par un plan de contréle. Ainsi, des
autocontréles obligatoires sont également réalisés
en abattoirs (atelier dabattage/ découpe et
transformation) en filiere porcine, en application du
réeglement européen 2073/2055 (Bonifait et al, 2022).
Depuis 2007, I'lFIP compile les données sur les
souches de salmonelles ainsi isolées (remontées de
données volontaires et études interprofessionnelles).
S. Derby est le sérotype le plus fréguemment
rencontré sur la période 2021-2023 (358 % des
souches analysées), puis le variant monophasique de
S. Typhimurium 4[5], 12:i - (31,6 %). S. Typhimurium
arrive en 58™¢ position avec 4,1 % des souches (Feurer,
2024).
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5. Une Dpersistance accrue dans

U'environnement des élevages

Du fait de la capacité de survie importante des

salmonelles, l'environnement extérieur des

batiments d'élevage peut constituer une
source importante, suite a des contaminations
fécales d'animaux malades ou porteurs sains.
Ainsi, les salmonelles peuvent survivre dans les
sols ou la boue, plusieurs mois voire quelques
années selon les conditions, et en particulier en
présence de matiere organique, d'une faible
exposition aux rayonnements ultraviolets, de
faible fluctuations de température et d'une
humidité suffisante. Les étangs, mares, flaques
d'eau a proximité des batiments d'élevage
de
contaminations importantes (Wang et al., 2023,
Guérin et al., 2023).

constituent ainsi des sources

De nombreux vecteurs ont par ailleurs été
identifiés au sein du poulailler lui-méme. C'est
le cas par exemple des ténébrions (Alphitobius
d'Afrique
subsaharienne, trés présents dans les élevages

diaperinus), insectes originaires
de poulets de chair et dindes, qui y trouvent les
conditions optimales pour leur développement
(Rousset et al,, 2019). Les larves se nourrissant
en partie des cadavres de volailles, peuvent étre
infectées par les salmonelles, et contaminer a
leur tour des poussins susceptibles de les
infestations de ténébrions

consommer. Les

étant difficiles a maitriser et a éradiquer, ces
parasites représentent un facteur de risque de
contamination important (Wang et al, 2023
Crippen et al, 2009). Une étude expérimentale,
a par ailleurs démontré le réle possible de
vecteur joué par le poux rouge (Dermanyssus
gallinae), ectoparasite frégquent en élevage de
poules pondeuses (Valiente Moro et al,, 2007).
Les rongeurs, en particulier les souris, sont
également considérés comme des vecteurs
importants de salmonelles. Les feces de
rongeurs infectés peuvent alors se retrouver
sur la litiere et étre ingérés par des poussins.

Enfin les mouches sont également considérées

TEMA®

comme des vecteurs possibles (Wang et al,
2023).

Les salmonelles sont susceptibles de coloniser les
canalisations d'eau, les pipettes, les abreuvoirs et
former des biofilms en particulier si la température
de I'eau avoisine les 25 °C, en présence d'un faible
débit et de matiere organique. La désinfection des
canalisations devient alors moins efficiente en
présence de ces biofilms. La qualité des litieres
(porosité, acidité, taux d’humidité...) joue un réle sur
les capacités de survie de Salmonella. Les surfaces
des poulaillers peuvent également se contaminer
via le dépot de poussieres ou de feces. Bien que les
salmonelles ne puissent pas se multiplier sur ces
surfaces, leur présence est plus a considérer comme
un indicateur de contamination potentielle du
troupeau, (Wang et al,, 2023).

6. Des contaminations croisées,
facteur de risque a ne pas négliger

un

Du fait de I'excrétion d'animaux asymptomatiques

et de la persistance des salmonelles dans
I'environnement les contaminations croisées entre
exploitations ou sites sur un territoire proche, y
compris entre filieres animales, est un facteur de

risque a ne pas négliger.

La présence de patures ou de champs cultivés,
susceptibles de recevoir des effluents contaminés,
dans le voisinage des batiments d'élevage de
volailles, sont souvent cités comme un facteur de
risque de contamination (Wang et al, 2023, Guérin
et al, 2023). Fablet et al. (2007) ont par exemple
de
leur

montré que 12 % des élevages porcs

asymptomatiques  suivis  dans étude,
présentaient des lisiers contaminés, méme si les
niveaux de contamination étaient relativement
faibles (110 Salmonella/mL de lisier au maximum).
Par ailleurs en étudiant le cas d'une ferme porcine
danoise présentant des infections récurrentes par
Salmonella Typhimurium, Baloda et al, (2001) ont
mis en évidence des souches au profil génétique
identique en provenance de lisiers de porcs sur des
sites voisins. Dans cette étude Salmonella
Typhimurium a été isolée jusqu'a 14 jours apres

épandage sur des sols de lisiers contaminés.
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Figure 2. Evolution des proportions de troupeaux infectés par une salmonelle du groupe 1 par filiére en France entre 20222 et 2023 et comparaison

aux objectifs européens (d'aprés Anses, 2024)
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Figure 3. Sources et vecteurs de contamination possibles des volailles par Salmonella (inspiré de Wang et al., 2023)

Bonifait et al. (2022) font également écho de retours

terrains suggérant des risques accrus de
contamination sur des exploitations possédant
plusieurs ateliers, avec des zones de circulation
communes ou des zones avec des exploitations
proches avec des activités d'élevages variées (bovins,
volailles,

porcs..). Si peu de données existent

TEMA®
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actuellement sur les circulations inter-especes, on
peut néanmoins citer Baugé et al. (2019) qui ont
montré I'existence de profils génétiques communs
entre des salmonelles préleveés dans des ateliers
bovins et avicoles, renforcant I'hypothese de liens
épidémiologiques entre différentes filieres de
productions animales. En outre, en élevage de porcs,

Janvier — Février — Mars 2025- n°72
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une enquéte épidémiologique a montré que le
contact de I'éleveur avec des volailles était un des
facteurs de risque associés a une séroprévalence
augmentée des porcs en fin dengraissement
(Rossel, 2006). Des travaux sont actuellement en
cours de valorisation (étude SACACIR conduite par
'Anses laboratoire de Ploufragan-Plouzané-Niort)
ou en cours de réalisation (projet CASDAR Bter piloté
par I''TAVI en partenariat avec I'Anses, I'lFIP et I'ldele)

pour consolider les connaissances sur ces

contaminations croisées.

7. Réduire les risques de
contaminations

Dans une saisine de 2018, I'Anses estimait que la
contamination des matieres premieres végétales et
des aliments composés destinés a l'alimentation des
volailles est rare. Les lots de matieres premiéres ou
d'aliments composés controlés positifs sont détruits
ou thermisés. Par ailleurs, les aliments composés
destinés aux troupeaux de reproducteurs Gallus
gallus ou dindes de plus de 250 animaux, doivent
subir un traitement thermique assurant un niveau
de contamination minimale. Ces précautions
n'excluent toutefois pas totalement que les animaux
ou leur environnement puissent étre contaminés
par ce biais, mais cette voie de contamination n'est
pas considérée aujourd’hui comme majeure (Anses,

2018).

La biosécurité demeure le principal moyen pour
prévenir la contamination des troupeaux de volailles
par Salmonella (EFSA, 2019). En élevages de porcs
comme de ruminants, les mesures de maitrise des
salmonelles sont également tres liées aux mesures
de biosécurité tant externe qu'interne (Corrégé et
Minvielle, 2013). Suite aux épidémies d'influenza
aviaire et la menace de la peste porcine africaine, la
réglementation a rendu obligatoire I'application de
mesures de biosécurité pour les filieres avicole et
porcine (1°" arrété ministériel en février 2016 pour les
filieres avicoles, et arrété ministériel du d'octobre
2018
d'amélioration de

pour la filiere porcine). Des points
'observance de ces mesures
subsistent néanmoins (Payot, 2019; Corrégé et
Hémonic, 2018).

concept de biosécurité est encore trés récent et

En élevages de ruminants, le

nécessite encore une phase d'appropriation de la

part des acteurs. Une dynamique se met toutefois en
place et la biosécurité est apparue comme un axe

TEMA"

prioritaire du plan de la lutte 2017-2022 contre la
tuberculose bovine.

Comme nous l'avons vu, la gestion des effluents
contaminés constituent un levier de maitrise non
négligeable en particulier vis-a-vis du risque de
contaminations croisées entre ateliers, sites ou
exploitations voisins. Le traitement thermique des
effluents (> 55°C pendant au moins 3 jours) est une
approche efficace pour leur hygiénisation, la
température étant considérée comme le facteur
principal permettant I'élimination des salmonelles

(Adidov et al,, 2021).

Si, le stockage en tas du fumier avant épandage peut
permettre une montée en température consécutive
a la mise en andain, elle est souvent de courte durée
et I'hygiénisation peut étre partielle. Le compostage
lorsqu'il est correctement conduit (décomposition
aérobie) est un procédé de traitement qui permet de
maximiser 'efficacité de cette hygiénisation par une
durée plus longue de la phase exothermique
(Adidov et al, 2021). Toutefois, Adidov et al. (2021)
soulignent gu'il est souvent difficile d'obtenir des
montées en température homogénes sur la totalité
des andains compostés. Des poches anaérobies
subsistent conduisant a des conditions mésophiles
(< 45 °C). Or, leur étude réalisée en conditions
controlées, a pu montrer I'existence de nombreux
co-facteurs (pH, taux d'humidité, dessiccation et ré-
condition aérobie vs

humification, anaérobie)

influencant la persistance ou ['élimination de
Salmonella dans ces conditions mésophiles. |l
semble que les effets combinés de ces cofacteurs
sont difficiles a prédire. lls peuvent modifier
directement les conditions physico-chimiques du
milieu de maniere favorable ou non a la persistance
et multiplication de Salmonella ou indirectement en
inhibant  la  croissance  de

stimulant  ou

microorganismes antagonistes.

Siun faible taux d’humidité semble moins favorable
a la persistance des salmonelles, en conditions
mésophiles, la ré-humidification du compost apres
une phase de dessiccation, peut conduire a une
multiplication des salmonelles encore présentes, et
a une augmentation de leur thermotolérance.

Des conditions anaérobies seraient cependant
défavorables a la persistance de Salmonella en

conditions mésophiles. Erickson et al. (2014)

Janvier — Février — Mars 2025- n°72

15



suggerent que les acides gras volatils dont la
production est favorisée dans des conditions
anaérobies, seraient défavorables a la persistance
des salmonelles. Robinault et al (2006) vont dans le
méme sens, soulignant dans leur plan d'expérience
la décroissance des salmonelles dans les lisiers de
porcs stockés au cours du temps, a des
températures inférieures a 30°C. Ce phénomene
pourrait étre lié au développement de la flore

naturelle du lisier productrice d'acide gras volatiles.

8. Réduire la colonisation et l'excrétion

Rousset, 2025

ou des bactériocines dans le tubes digestif), ou
appliquer par aspersion sur les parois du poulailler
(colonisation d'une surface créant une compétition
avec les pathogénes). Ces flores de barriere ont
démontré leur efficacité sur la réduction de la
présence de Salmonella Enteritidis dans les feces ou
d'autres organes lors d'une administration par voie
orale (Knap et al, 2011, Hayashi et al, 2018), ou sur la
Salmonella

limitation de limplantation de

Typhimurium sur des surface (Soumet et al,, 2022).

9. Conclusion

Lorsde la mise en place du reglement européen (CE)
n°2160/200, I'utilisation de la vaccination des volailles
contre Salmonella pour réduire la colonisation du
tube digestif et I'excrétion fécale avait été jugée
pertinente surtout pour les pays a forte prévalence
(exemple de I'Espagne au début des années 2000)
selon un avis de I'EFSA (2004). Le méme avis
indiquait que la vaccination intégrée a une stratégie
compléte de lutte (biosécurité, dépistage..) pouvait
s'avérer utile aux pays ayant une prévalence faible.
Aucun vaccin ne protege contre tous les sérotypes
de Salmonella. Si les vaccins disponibles protéegent
les volailles contre Salmonella Enteritidis, seuls
certains protégent contre S. Typhimurium. Parmi
ces vaccins, les vaccins vivants atténués sont
particulierement intéressants car permettent
d'induire une protection précoce (Velge et al. 2008).
Interdits en France jusqu'en 2023 (sauf sur
dérogation pour les troupeaux de poulettes et
pondeuses), ils sont a présents autorisés par l'arrété
du 2 février 2023, pour les élevages futurs
reproducteurs, de futures pondeuses d'ceufs de
consommation, reproducteurs et pondeuses d'oeufs

de consommation disposant de la charte sanitaire.

Des flores de barriere peuvent également étre
utilisées dans l'objectifs de limiter limplantation
d'agents  pathogenes. Elles peuvent étre
administrées aux volailles par voie orale (production

de composés inhibiteurs tels les acides organiques

il A‘

S
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La lutte contre Salmonella pour les filieres de
production animales et en particulier les filieres
avicoles est un enjeu de santé publique lié a la
prévention des toxi-infections alimentaires. Les
plans de lutte mis en place dans les différents états
membre de [I'UE, suite a la réglementation
européenne de 2003, ont permis de réduire
considérablement les prévalences en élevage, grace
a l'amélioration de [I'hygiéne, la détection et
I'élimination des troupeaux infectés. Ces plans de
lutte ont néanmoins un colt non négligeable, et des
inquiétudes demeurent en France concernant les
prévalences des infections en filiere ceufs de
consommation. Les capacités des salmonelles a
lenvironnement, le

persister dans portage

asymptomatique chez d'autres especes
complexifient la lutte contre cette bactérie. La
problématique des contaminations croisées reste
peu étudiée a ce jour, et peu prise en compte dans
les mesures de gestion des foyers. Face a ce constat,
'ITAVI, I'Anses, I'lFIP et I'ldele ont lancé le projet
CASDAR Bter qui vise a étudier la transmission de
Salmonella et Campylobacter au sein
d'exploitations comportant des ateliers mixtes. Une
approche territoriale et dynamique de
I'épidémiologie de ces pathogenes permettrait
d'améliorer la compréhension des sources et
vecteurs de contamination croisée et d'identifier des

mesures de controles.
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Abstract: Salmonella, a ubiquitous bacteria responsible for foodborne zoonosis

Salmonella is an Enterobacteriacae, whose classification is complex and still evolving. Some species are responsible for human
foodborne zoonosis (salmonellosis). Symptoms are acute gastroenteritis that can be severe or even fatal in the elderly, pregnant women,
children or immunocompromised persons. The two serovars Enteritidis and Typhimurium of Salmonella enterica shsp enterica are the
most frequently incriminated. Although Salmonella can colonize a variety of hosts, poultry products (eggs, meat) are most often
implicated. The prevalence of infection with Salmonella serovars trageted by the EU regulation, is below the regulatory threshold for
broiler and turkey productions. Nevertheless, there is more concerns for egg production. In addition to biosecurity measures, surveillance,
reinforced cleaning and disinfection, and the elimination of flocks and by-products in the event of infection, the control plan implemented
in France now authorizes the use of live attenuated vaccines under certain conditions. Salmonella's ability to persist in the environment,
and its asymptomatic carriage in other species, complicates the fight against this bacteria. The issue of cross-contamination has received
relatively little attention to date, and will be addressed in the Bter project, which brings together ITAVI, Anses, Idele and IFIP, using a
territorial and dynamic approach to the epidemiology of these pathogens, to identify control measures.
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