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Résumé

L’aviculture Centrafricaine, comme celle de la plupart des pays en voie de développement, dépend pour une large
part de I'importation de matiéres premiéres. Or, ces pays disposent de ressources quelques fois importantes de
matiéres premiéres produites localement.

L’objectif des travaux que nous avons entrepris est de caractériser les matiéres premiéres produites en République
Centrafricaine, afin de les utiliser pour nourrir des poulets de chair. Ainsi, du sorgho, du mil, du mais, du
manioc, du niébé, du tourteau de coton et de la farine de sang ont été analysés et leur valeur énergétique et leur
digestibilité ont ét¢ mesurées sur coq adulte. Les résultats obtenus sont comparés a ceux de la bibliographie.

Abstract

Nutritional value of some raw material from Central African Republic
The main factor which limits poultry production in African Countries and especially in Central African Republic
(RCA) is the cost of importation if raw materials, while some cercals, meals and by products are available in

large amounts.
In this paper, we present the composition and the ME values of raw materials produced in RCA: corn, sorghum,

cassava, cotton meal, cowpea and blood meal.

Introduction

En pays tempérés, [Palimentation conditionne
énormément la productivité des élevages avicoles.
Selon B. Leclercq (1985), I'énergie est la composante
la plus onéreuse des aliments pour volailles. De
méme, Sibbald, (1982) considére que le coiit de
Palimentation représente 55 4 60 % du coit de
production des produits avicoles et que la fraction
énergétique constitue 70 % des dépenses alimentaires
soit 40 % du coiit de production des produits avicoles.
De la méme fagon, pour les régions tropicales
d’Afrique, E. Nwokolo et 1.O. Uche (1985) estiment
le coit alimentaire a 70-75 % du coiit de production
des produits avicoles, la fraction énergétique de
I’aliment constitue, a elle seule, 50 % du coit de
production dans le contexte nigérian. Ces observations
montrent, de fagon claire, que I'énergie est le principal
facteur limitant des régimes alimentaires pour
volailles. En outre, M. Larbier et B. Leclercq (1992)
indiquent que c’est la teneur en énergie de la ration
qui influence le plus la consommation alimentaire des
volailles, et par conséquent leurs performances de
production (croissance, intensité de ponte, poids des
oeufs).

Si, dans les pays industrialisés, la teneur en énergie
métabolisable de la plupart des matiéres premiéres
destinées a I’alimentation des volailles est assez bien
connue, dans les pays tropicaux, les données

concernant la concentration en énergie métabolisable
des matiéres premiéres produites localement et
utilisées en alimentation avicole sont peu disponibles,
en République Centrafricaine (RCA) ces données sont
inexistantes. Ainsi, la formulation des régimes
alimentaires pour volailles fait appel a des tables et
normes établies dans un environnement technico-
économique différent de la RCA d’ou une inadaptation
des normes nutritionnelles au contexte climatique et
économique du pays.

En effet, pour élaborer des régimes alimentaires
destinés aux volailles et composés des produits locaux
de RCA, une évaluation nutritionnelle de ceux-ci est
indispensable. Ainsi, la présente étude a pour objectif
Pévaluation de la digestibilité de matiéres premiéres
utilisables en alimentation avicole en RCA, qu’il
s’agisse de céréales : mais, mil, sorgho, de manioc ou
de produits plus concentrés en protéines : ni€bé, coton
et farine de sang.

Matériel et Méthodes

Matiéres premiéres. Les matiéres premiéres retenues
sont celles dont les disponibilités locales sont les plus
importantes. Il s’agit de céréales : mais, mil et sorghos
de différentes origines et de manioc destiné a
I’alimentation humaine, c’est-a-dire mis & fermenter
pendant quelques jours puis séché et broyé. Des
ingrédients mieux pourvus en protéines sont également
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retenus : le ni€bé (vigna unguiculata), du tourteau de

coton obtenu' & partir de graines entiéres ou

décortiquées et de la farine de sang.

Analyses - bilans digestifs. Ces matiéres premiéres
sont analysées (Laboratoires Guyomarc’h) pour leur
contenu en protéines brutes, matiéres grasses, cellulose
brute, calcium et phosphore. Les profils en acides
aminés sont déterminés pour tous ces aliments,
exception faite de la farine de sang et d’un tourteau de
coton. Les teneurs en tanins sont déterminées sur les
échantillons de sorgho et de niébé et un tourteau de
coton est caractérisé pour sa teneur en gossypol. Les
bilans digestifs sont pratiqués sur des cogs adultes en
retenant la technique de gavage humide (Lessire,
1990), modifiée par Zuprizal et al. (1991). Les
niveaux d’ingestion retenus sont proches de 100 g de
matiére séche. Les céréales et le manioc sont gavés a
I'état pur, les autres matiéres premiéres se substituent
a du mais. Ainsi le niébé, les tourteaux de coton et la
farine de sang sont incorporés a raison de 50, 30 et
25 % respectivement, afin d’obtenir des aliments
titant environ 20 % de protéines, leur énergie
métabolisable ainsi que la digestibilité des protéines
sont donc calculées par différence.

Résultats - Discussion

Le tableau 1 fait état de la composition et de la
digestibilit¢ des matiéres premiéres, le tableau 2
présente leur profil en acides aminés.

La composition des céréales centrafricaines est
sensiblement identique a celles produites en France
(Conan et al., 1992). Le mais est cependant plus riche
en lipides et donc en énergie brute (4510 vs 4479
kcal). Son énergie métabolisable (EM) est également
plus élevée (3943 vs 3726 kcal) et plus proche des
valeurs publiées dans les tables américaines : 3764
kcal (NCR 1984).

Les sorghos produits en RCA sont 4 classer dans deux
catégories : ceux dont 'EM est supérieure a 3700 keal
(sorghos blanc, jaune et mélange) et ceux dont la
valeur est inférieure a 3500 keal (sorgho rouge). La
faible valeur de ce dernier est a associer i une plus
forte teneur en tanins, méme si le chiffre observé
(0,25 %) n’explique pas a lui seul cette valeur EM
(voir I’équation de Conan et al., 1992) ; la digestibilité
des protéines de ce lot est également inféricure
(78,56 %).

Compte tenu de sa trés faible teneur en cendres
(1,31 %), le manioc testé aurait dii présenter une EM
plus élevée que celle publiée par FINRA en 1980
(3341 vs 3352 kceal) pour un produit renfermant plus
de 6 % de cendres. Le trempage et la fermentation du
manioc semblent donc réduire sa valeur énergétique,
méme si ce traitement s’avére bénéfique pour la
croissance du poulet (Oséi and Duodu, 1988).

Le niébé, présente une teneur en protéines similaire a
celle de nos protéagineux métropolitains, pois en
particulier, il en est de méme de sa valeur d’énergie
métabolisable : 3110 kcal/kg. Ce résultat est nettement
supérieur a ceux mentionnés par Nwokolo and Uche
(1985) pour du niébé cru ou autoclavé ; il peut étre la
conséquence du broyage trés fin imposé par la
technique de gavage utilisée. En effet, une réduction
de la taille des particules améliore la valeur
énergétique de certains protéagineux (Lacassagne et

al., 1991).

Les tourteaux de coton utilisés sont issus de graines a
faibles teneurs en gossypol (0,05 %), ils différent par
leurs teneurs en lipides résiduels et donc en énergie
métabolisable. Le premier tourteau utilisé, issu
d’amandes, renferme encore 23,49 % de lipides et titre
3748 kcal ; le second est totalement dépourvu de
lipides (0,57 %) et ne titre que 2522 kcal.

La derniére source de protéines testée provient de sang
de bovins séché au soleil aprés une cuisson sommaire.
Ce mode de préparation artisanale explique la
proportion importante de matiéres minérales : 12,15 %
et donc la faible valeur énergétique : 2355 kcal ;
Putilisation digestive des protéines est, en outre,
moyenne.

Conclusion

Le développement de Paviculture en République
Centrafricaine est freiné par de nombreuses
contraintes approvisionnement en poussins,
matériel... En matiére d’alimentation, des progrés
considérables peuvent étre envisagés par une
utilisation plus rationnelle des matiéres premicres
existantes. En effet, les céréales locales ont
sensiblement les mémes caractéristiques nutritionnelles
que celles produites en Europe et peuvent étre
incorporées sans limite Le manioc, omniprésent, est
moins bien valorisé par le coq lorsqu’il est trempé et
fermenté pour I'alimentation humaine. A I'inverse, le
niébé pourrait étre détoxifié par des traitements
thermiques appropriés, de méme, une amélioration
rapide de la farine de sang pourrait étre apportée par
un traitement plus rationnel. Il en est de méme des
tourteaux de coton dont la qualité est fortement
dépendante des processus appliqués aux graines.

En définitive, toutes ces matiéres premiéres sont
potentiellement utilisables chez les volailles et peuvent
éviter limportation d’aliments complets ou
complémentaires.
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